CHAPITRE IV

REGIME ECONOMIQUE

§ 1. — La Propriéié.

Comme on l'a déja vu précédemment, les habitants des
tribus de montagnes se considérent aujourd’hui comme
descendant, soit de capitulaires, soit de gens qui se sont
convertis 4 I'Islam sans subir de capitulations, mais ayant
dans les deux cas conservé la propriété souveraine de leur
territoire. -

Ce territoire n’aurait donc jamais été conquis et ne ferait
‘par conséquent pas partie des biens de la communauté mu-
sulmane, mais il serait la propriété pleine et entidre de ceux
qui 1'occupent, qui n'ont & payer aucun droit ni aucune
redevance pour la jouissance de leurs terres.

Les tribus arabes des plaines, au contraire, qui occupent
des terres conquises, appartenant par conséquent a la com-
munauté musulmane, payent pour la jouissance de ces
terres un droit de loyer, le Kharadj, que 'on appelle au-
jourd’hui la Naiba.

Il y aurait 1& une différence fondamentale entre la nature
de la propriété chez les Djebala et chez les tribus des
plaines. Cette différence se retrouve dans la situation des
Djebala vis-a-vis du pouvoir central. Ils se considérent, en

ARCH. MARQC. 11



162 ARCHIVES MAROCAINES

tant que Musulmans, soumis a I'autorité du Sultan comme
Emir el-Moumenin, comme chef religieux, mais ils pré-
tendent étre restés souverains de leur sol et ils ne paient
que les impdts religieux, ¢’est-d-dire 'aumone légale, £z-
Zekat et El-Achour.

I1 semblerait mdme que ce droit de propriété absolue et
cette indépendance relative ont été, dans certaines régions
au moins, apportés aux indigénes par la conquéte musul-
maine. Les Ghomara, par exemple, auxquels appartiennent
les tribus dont nous faisons la description, ont di subiren
grande partie la domination des différents conquérants qui
se sont succédé sur la cote du Nord de I’Afrique. On les
retrouve en effet, au moment de la conquéte musulmane,
gouvernés par le comte Julien, Emir des Ghomara, qui, tout
en étant nominalement investi par I’empereur de Byzance,
entretenait de fréquentes relations avec les Wisigoths d'Es-

- pagne. Les Ghomara étaient donc certainement tributaires
de 'empereur : « Quand les Romains ne laissaient pas & un
peuple vaincu sa liberté, ses lois et ses terres, en lui impo-
sant un simple tribut, comme signe de soumission, ils con-
fisquaient son territoire qu'ils faisaient domaine public et
qu'’ils partageaient comme bon leur semblait. Quelquefois,
tout en se réservant la disposition du sol conquis, 1ils en-
abandonnaient une partie & la nation soumisel. »

Quel qu’ait été le régime appliqué aux Ghomara par les
différents conquérants et en admettant qu'ils eussent con-
servé leur liberté, leurs lois et leurs terres, ils étaient
soumis au paiement d’un tribut en signe de soumission,
et la propriété de ces terres n’était que conditionnelle et
relative au paiement par eux de ce tribut.

En se convertissant a I'Islam, sans lutte, dés 'arrivée
des conquérants arabes, les Ghomara auraient évité de

1. « Afrique ancienne », par FrEpkric Lacroix, Revue africaine, n® 79,
jaunvier 1870, p. 23,
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devenir des tributaires vis-a-vis des Musulmans, et se
seraient vu reconnaitre la pleine et entiére propriété de
leur territoire et leur indépendance en se soumettant aux
seules obligations religieuses.

Dans ces conditions, loin d’étre pour ces populations un
asservissement, la conquéte arabe aurait été pour elles
une délivrance et une émancipation. 1ille aurait établi la
propriété des nouveaux convertis & leur profit en consti-
tuant le territoire musulman, le Dar el-Islam.

Cependant, ainsi qu'on le verra plus loin, la plupart des
tribus montagnardes étaient administrées par les Mérinides
et par les Saadiens et payaient I'impot. 11 serait difficile
d’établir nettement au point de vue juridique musulman
quelle est la situation exacte de la propriété chez les
Djebala; si elle est vraiment restée, comme le prétendent
ses habitants, leur propriété depuis I'établissement de
I'lslam au Moghreb, ou si, aprés avoir été comprise dans
la propriété dela communauté musulmane, elle a été plus
tard, pour des causes de politique intérieure, exemptée
des charges qui incombent & la jouissance de cette pro-
priété. Ce qui est certain, c¢’est qu'actuellement et en vertu
d’une pratique assez longue pour étre devenue en usage
constant, et méme un véritable élai coutumier!, les Djebala
ne sont pas considérés comme des gens de Natba et se
prétendent les libres propriétaires de leur sol. Les limites
des tribus de montagnes entre elles sont bien définies, et
il ne peut yavoir de confusion de territoires.

Il en est de méme pour les limites des fractions de chaque
tribu et pour le territoire appartenant aux différents vil-
lages de chaque fraction.

I1 n’existe pas de territoires sans maitres et n’apparte-
nant a personne, non plus que de biens du Makhzen.

1. A. LE CHATELIER, Revue du Monde Musulman, février 1910 : « Le Ma-
roc Berbdre el les Mines européennes », p. 18.
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Le territoire bien délimité de chaque tribu est formé des
territoires également délimités de chaque fraction, qui se
compose 4 son tour des territoires de chaque village.

Le territoire de chaque village est formé des propriétés
particuliéres, des biens habous et de la propriété com-
mune a la Djemda de chaque village.

Mais si les limites des tribus sont bien définies, elles ne
sont pas toujours fixes; des villages ou méme des frac-
tions peuvent &tre conquis par des tribus voisines et chan-
ger de tribus. En recherchant dans les anciens ouvrages
l'histoire des tribus, on s’apergoit de ces changements.
C'est ainsi que le village de Zahdjouka, qui, d’aprés El-
Bekri, faisait autrefois partie de la tribu des Rhona, estau-
jourd’hui dans le Serif ; que le village d’Azdjen appar-
tient tantdt aux Magmouda, tantdét aux Rhona, et que le
Djebel Carcar est considéré tantét comme Mecmoudi,
tantét comme Serifi.

La propriété particuliére et les biens habous se
composent de maisons, de jardins fruitiers et potagers,
de vignes, de champs, et quelquefois d’une partie de
forét.

La propriété est trés morcelée et il n’y a pourainsi dire
pas un habitant des montagnes qui ne soit propriétaire au
moins d’une maison et d’un jardin.Il n’y a pas de grandes
propriétés ni de grandes fortunes. Les gens relativement
riches ont en somme peu de chose et surtout peu d’argent;
mais, d’autre part, il y a peu de misére et on ne trouve
que de trés rares mendiants dans toute la région des
Djebala en dehors des Chorfa, des tolba et des haddaoua,
dont c¢’est le métier!.

La propriété communale est uniquement formée de
foréts, qui, dans leurs parties les plus clairsemées, servent

1. Haddaoua,Khouan de la confrérie de Sidi Heddi, dont la Zaouia se
trouve dans la tribu des Beni Arous, & peu de distance du tombeau de

Moulay Abdessalam,
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de pAturages aux troupeaux du village, conduits le plus
souvent par un berger commun 1. -

Les parties touffues de ces foréts, qui sont parfois
presque impénétrables, sont conservées avec soin dans leur
état sauvage ; elles servent en effet de refuge aux habitants
des villages et & leurs troupeaux en cas de guerre. Les
villages sont alors abandonnés; les femmes, les enfants
ot les vieillards, emmenant avec eux les troupeaux et
emportant leurs quelques objets précieux et la plus grande
quantité possible de provisions, se cachent dans les endroits
les plus impénétrables de la fordt, tandis que tous les
hommes en état de se battre attendent l'ennemi autour
du village abandonné, s’'embusquant derriére des arbres
et des rochers de facon a empécher dans la mesure du
possible le pillage des silos et des magasins d’huile.

Dans de semblables conditions, il faudraitune campagne
organisée et assez longue pour occuper sans danger les
villages, chasser de leurs alentours les habitants transfor-
més en guérillas et obliger la tribu 4 faire sa soumission
en revenant dans les villages. Au lieu de cela, les troupes
du Makhzen se contentent de mettre le feu aux toits de
chaume, de piller et de dévaster les jardins et d’emporter
ce qu'ils trouvent; elles se retirent ensuite & leur camp
ol elles sont a 'abri de 1a fusillade, et, au bout d'un certain
temps, par I'entremise de quelque Chérif, on fixe les con-
ditions pécuniaires auxquelles la Mehalla se retirera.

Les foréts sont done pour les Djebala un asile et un
refuge; il en était de méme autrefois dans tout le Maroc,
qui était certainement beaucoup plus boisé qu’il ne l'est
aujourd’hui 2,

1. Le Berger commun. Cf. Areh, maroe., fasc. 111, chap. VII, p. 844,

2. Strabon dit la Marusis, ¢'est-d-dire la région occidentale dont parle

Hérodote, couverte d'arbres de trés grandes dimensions, et qu'il en était
de méme du mont Abyla {Djebel Mousa actuel, dans la tribu des And-

jera).
Pline mentionne les grandes fordts de la Mauritanie. Solin également:
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Dans les plaines, les fordts ont été détruites pour les
besoins de 'agriculture, d'une part, et sans doute égale-
ment par les différents conquérants, afin de pouvoir sou-
mettre plus aisément le pays!.

Il y a une trentained’années environ, deux foréts d'une
certaine importance ont été détruites dans le Khlot par
ordre du Sultan Moulay el-Hasan, parce qu’elles servaient
de refuge aux voleurs et aux coupeurs de routes.

Ce sont les foréts des Qulad Becem, entre Larache et
Moulay Bouselham, et du Tleta de Ricana, sur le plateau
de Sidi Abdallah ben Ahmed, sur la rive droite de I'Oued

el-Mkhazen.
Les troncs des grands arbres de ces forédts ont été trans-

portés aux chantiers de construction de barcasses de
Lorache, oii on peut en voir encore aujourd’hui; les
branches et les taillis ont été utilisés par les fabricants de

charbon de bois.
Dans beaucoup de tribus de montagnes, et particuliére-

‘ment dans celles dont nous nous occupons, qui sont pour
la plupart limitrophes des plaines, les foréts communales
sont également depuis quelques années détruites par les

« Nemoribus inhorrescit » Silius. Italicus couvre 1'Atlas d’épaisses foréts :
« Frontem quae immanibus umbris ». « Pinea silva premit ».

Soixante vaisseaux pris parmiles Aviculaires étaient chargés de trans-
porter du bois d’Afrique & Rome (Revue africaine 1869, « Afrique an-
cienne, » par M. FrépEnric Lacroix, p. 178 et suiv.).

1. D'aprés les auteurs arabes, les Mauritanies étaient cependant encors
trés boisées au septiéme siécle, au moment de I'invasion musulmane.

« Méme en faisant la part de I'exagération familiére & ces écrivains, il
restera toujours certain qu'au moment de I'invasion rmusulmane la Bar-
barie possédait une végétalion arborescente assez remarquable pour que
les annalistes qui ont écrit vers cette période en aient fait une mention
spéciale. » « Tout ce vaste espace (de Tanger & Tripoli) n'était qu'un
ombrage continu. » Mohammed ben Ali er-Raini el-Kairouani, traduction
Pélissier et Rémusat. Livre II, p. 24,

Les destructions systématiques ordonnées par Kahina, I'héroine ber-
bdre, pour chagser les premiers conquérants musulmans et dégouiter
leurs successeurs, durent multiplier les vides dans les foréts. Les Arabes
une fols installés, iles habitudes d'un peuple pasteur firent le reste.
{Revue africaine 1869. Ouvrage cité, p. 172 et suiv.)
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habitants et remplacées par des champs. Ces tribus sont
d'ailleurs inégalement boisées et, en étudiant chacune
d’elles en particulier, nous indiquerons 'importance de
leurs foréts et le développement progressif de la culture
qui s’y est accompli.

Les essences les plus courantes dans les tribus que nous
étudions sont les suivantes :

Betoum  (A) phdl. Le térébinthe.
Cafcaf (A) lase, Tremble ou peuplier.
Defla (A) 2. Le laurier-rose.
Dardar (A) collect. 453
Dardara  (A) nom X Le fréne.
d’usage ~ 2
Ametoual (B) Jlsul. Cet arbuste, que nous n'a-

vons pas pu identifier,
ressemble comme feuil-
lage & I'olivier sauvage.

Azaz (A) 33l D’aprés Beaussier, c'est le

Lezaz (vulg.) garou ou saint-bois.

ElPEullig  (A) )l Ronce épineuse; son fruit.
Toul el-’eullig, mire des
ronces.

Techt (A) <, Chéne & grandes feuilles
lisses,

Techt bellot (A) ;ail b b =25, Grand chéne épineux qui

el-maz. ~ donne un gland amer,

que mangent les ché-
vres.

Z’arour  (B) J3 5. L'aubépine. Beaussier I'ap-

pelle azérolier. Dans les
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Berri (A)

Drou (A)

Kourrich (B)

Senso (B)

Diem ou (A)

Fernan (B)
ou plutét:

Afernan  (B)
Seleghoua (B)

ou
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environs de Tanger, on
Pappelle Admam,

S+ L'olivier sauvage; le mot

« berri », qui est adjectif,
signifie toutes espéces
deplantes non cultivées;
employé seul, il désigne
spécialement I'olivier
sauvage. En Algérie, on
dit zeboudj eten berbére
azemmour.

3. Le lentisque, les Djebala

prononcent le Dad
comme un fa, ce qui

donne irou 3 b,

o 5. Chéne vert, glands amers.

4, L’arbousier. Le mot ber-

(Ja

béreestasenss gl 1l a

perdu son alif initial en
passant en arabe, Son

fruit Boulkhanno, >y
I'arhbouse.

Ob_s ( Chéneliégea glands doux

ab]

et 4 feuilles épineuses,

Spabw, Caroubier. Le mot sele-

ghoua qui, usité par les
Djebala, est une défor-
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QOrona (A)

Khlendj

Afersiou  (B)

Rihan (A)
Kharoua (A)
Akraz (B)
HRetem ou Artam
Bags (A)

mation du berbére lasa-
leghoua.

43 5. Le mot grona s’applique
plus particuliérement &
la caroube qui est en
formedecorne;enarabe
kharroub est le nom du
caroubier,

@), Mot persan. Le bois du

khlendj sert & faire des
cuillers et des écuelles.
Bruyére arborescente.

g 81, Cest la grande fougére
arborescente.
Oloe . Les myrtes.

& > Lie ricin,
3 J?;\. Le genét.
(- Le genét du Sahara.

2. Le buis. Se trouve surtout

dans les Akhmas, les
Ghomara et le Rif. Parmi
lestribus dontnous nous
occupons,onneletrouve
que chez les Beni Ysef
et chez les Soumatal,

Le charbon de bois, dont on fait une quantité considé-

rable, provient surtout du lentisque, quoique les autres
arbres y servent également. Cette fabrication a contribué

1. D’aprés Léon I'Africain, t. II, p. 268, il y avait & son époque une
quantité de buis chez les Beni Gorfet. Il ne g'en trouve plus aujourd’but

dans cetle tribu.
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pour une large part au déboisement du pays, qui a lui-
méme modifié le régime des riviéres. D’aprés les hydro-
graphes, le déboisement des montagnes, en permettant aux
eaux de pluie de se réunir plus rapidement et d’arriver en
masse dans les riviéres, a, si ce n’est complétement créé,
au moins notablement augmenté leur régime torrentiel,
qui serait pour beaucoup dans la formation de la plupart des
barres qui se sont formées aux embouchures et empéchent
la navigation.

Ces huit tribus ne fournissent pas de grands bois de
construction et ne donnent que des poutrelles de 2 m. 50
a 3 métres de longueursur5 & 12 centimétres d’épaisseur.
Ce sont des poutrelles mal équarries, irréguliéres, et qui
ne peuvent étre utilisées que pour des constructions trés
primitives.

Les propriétés communales ne sont aliénables que par
" le consentement de la Djemda du village & laquelle elles
appartiennent. Le déboisement, qui n’est fait que par dé-
cision de la Djemda, n’est pas accompagné d’une aliéna--
tion de la partie déboisée.

Voici comment il est procédé a ce déboisement : Lors-
que les habitants d’'un village se trouvent trop 4 l'étroit
dans leurs limites, la Djemda réunie décide de déboiser
une certaine partie de la forét. Tout le village contribue
a ce travail, qui est fait en commun. Le territoire déboisé
est ensuite partagé en parties égales mesurées au moyen
. d’'une corde entre les habitants du village. Chacun fait de
la part qui lui revient l'usage qu'il veut. Les uns y font
des plantations d’arbres fruitiers, d'autres des jardins
potagers, d’autres enfin les labourent.

Ii arrive que certains habitants du village ne sont pas
en état de mettre en production la part qui leur revient;
dans ce cas, ils la louent 4 d’autres ; cette location est
toujours faite bel-khobza, c’est-a-dire moyennant un paie-
ment en nature sur les récoltes. La quotité de la part de
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récolte qui constitue le loyer peut varier, mais elle est en
général du cinquiéme, le Khoms 1.

I1 arrive aussi que, poussé par des besoins d’argent, un
bénéficiaire vende la jouissance de sa part ; il ne peut pas
en vendre la propriélé, attendu que cette propriéié reste
toujours celle de la Djemda, de la communauté.

Ou retrouve la I'idée des biens de la communauté mu-
sulmane, qui appartiennent toujours a cette communauté,
mais dont les occupants successifs se vendent la jouis-
sance ; tandis que les biens de la communauté mu-
sulmane, en tant que territoires conquis (Anoua) sur les
infidéles, sont habous et ne peuvent étre occupés que
moyennant un loyer, le Kharadj devenu la Naiba; les
biens communaux des villages des montagnes qui ne sont
pas en territoire Anoua, et qui sont des terres libres, ne
sont pas habous, et leur occupation par un membre de la
communauté du village n’entraine aucun droit de loyer.

On peut se rendre compte d’ailleurs, par la facon dont
les Djebala acquittent l'aumdne religieuse, la Zekat et
I’Achour, en la versant & leurs pauvres et leurs Chorfa,
au lieu de la verser au Bit el-Mal el-Mouslimin, que leur
compréhension de l'idée de communauté, qui est la base
de la religion musulmane, est restreinte 4 leur commu-
nauté propre, c'est-a-dire & celle de leur village. La réu-
nion de ces communautés forme les fractions, dont I'en-
semble compose la tribu, mais I'idée de communauté ne va
pas plus loin,

Nous verrons les traces de ce méme particularisme en
étudiant 'organisation des habous des Djebala.

Nous avous vu que les parts de foréts communales
déboisées et défrichées, revenant & chacun des membres
de la communauté du village, ne leur étaient données en

1. Cf. Les tribus arabes de la vallée du Lekkous, t. VI, chap. XV: La
culture et les coutumes agricoles, § 1. La Mouzara'a, p. 282.
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principe que comme usufruit et que la propriété de ces
parcelles restait & la communauté. A la mort du premier
détenteur, il est stipulé dans I'acte de partage qui est fait
de ces biens, que les parcelles communales dont il a recu
ou acheté la jouissance ne sont qu'un usufruit et que la
propriété continue 4 appartenir a la Djemda. Mais le prin-
cipe n’est pas maintenu, et aprés deux ou trois généra-
tions les parcelles de biens communaux sont considérées
comme la propriété de ceux qui les détiennent, qui, & dé-
faut de titres réguliers & Pappui de leurs droits, font éta-
blir une moulkiya, c’'est-d~dire un document d'Adoul rela-
tant le témoignage de douze témoins qui déclarent savoir
qu'un tel, fils d’'un tel, esta leur connaissance depuis plus
de dix ans le détenteur incontesté de telle terre, etqu'ils
'ont toujours connu usant de cette terre comme un pro-
priétaire use, de son bien. C'est ainsi que, dans les tribus
de montagnes, les biens de la communauté des villages
sont absorbés progressivement par la propriété particu-
liére, comme dans les environs de Tanger les biens de la
communauté musulmane et les biens du Makhzen.

Aucun registre n'est tenu ni des biens communaux ni
de Pattribution de leur usufruit i telle personne, non
plus qu’il n’est établi aucun document 4 ce sujet ; il en
est de méme pour les ventes d'usufruit entre les différents
habitants. Toutes ces mutations sont faites par de simples
déclarations verbales devant la Djemda.

Les ventes de propriétés particuliéres au contraire sont,
si ce n’est enregistrées, au moins établies par des docu-
ments d’adoul.

Toutes les transmissions de propriété par vente ou par
héritage se font conformément i la loi musulmane, 4 la
Charia, et les difficultés qui y sont relatives sont portées
devant le tribunal du Qadi.

D’autre part, pour I'exploitation des terres, on retrouve
des usages qui relévent uniquement de la coutume. Par
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exemple, le propriétaire d’'une forét veut en mettre une
partie en culture et ne veut pas faire les frais de déboi-
sement et de nivellement ; il s'adresse 4 un de ses voi-
sins et traite avec lui aux conditions suivantes : le voisin
coupera les arbres, enlévera les racines, les roches et ni-
vellera le terrain ; il aura comme paiement la jouissance
entiére du terrain pendant une durée qui, selon les con-
ventions, varie de trois a cinq aus. Il peut pendant ce
temps travailler lui-méme ou louer ce terrain & son seul
profit. Le délai fixé étant expiré, le propriétaire reprend
possession de son terrain, mais celui qui I’a déboisé con-
serve encore un privilége sur lui, ¢'est-a-dire qu'il a le
droit de le labourer de moitié avec le propriétaire en con-
tribuant &4 la moitié de tous les frais de culture, Si cet
homme n’est pas en état de labourer avec le propriétaire, il
a droit 4 une part en général d'un cinquiéme sur la ré-
colte du propriétaire du terrain. '

Les contrats de ce genre, qui sont presque toujours
verbaux, deviennent caducs par la mort de 'un des con-
tractants, et les héritiers du propriétaire n’ont plus 4 en
supporter la charge, pas plus que ceux de la personne
qui a déboisé n’en bénéficient.

§ 2. — Les Habous.

Il ya dans les Djebala deux espéces de biens habous :
ceux de la mosquée ou des mosquées de chaque village,
et ceux des marabouts, c’est-a-dire des saints person-
nages, Chorfa ou non, qui sont enterrés dans un village.

Quels que soient ces habous, le Sultan ou le Makhzen
n’a aucune ingérence dans leur administration, contrai-
rement & ce qui se passe pour les habous des villes, qui
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sont administrés par des nadirs nommés par le Sultan,
et qui sont des fonctionnaires Makhzen.

Dans la région des Djebala, les nadirs des habous de
mosquée ou des habous de marabouts, qui sont distincts,
sont désignés par la Djemda de chaque village, & moins
qu’il ne s’agisse du nadir chargé de l'administration des
habous du principal marabout de toute une tribu ou d'une
fraction,auquel cas ce nadir estdésigné parlatribu touteen-
tiére ou par la fraction. Il se trouve en effet dans chaque
tribu un ou quelquefois plusieurs marabouts d’'une grande
importance, qui sont considérés comme appartenantnon pas
au village ot ils se trouvent, mais a la tribu toute entiére
ou & une fraction de cette tribu. Dans les tribus que nous
étudions, ces marabouts sont les suivants : En Eh] Serif,
la fraction des Oula’ouyin ou Seflyin (ceux d’en bas), de
la plaine, a pour marabout principal Sidi Bou Beker el-
Djanati, qui est au dchar de (Gaiza, ou Djaiza. La frac-
tion des Fouqanyin, de la montagne, le marabout de Sidi
Ali ech Chelli, au dchar de Bou Djedian.

La tribu des Rhona a Sidi Ahmed Mechah ; celle de
Carcar, Sidi Ali ben Ahmed ; celle de Meg¢mouda, Sidi
Ahmed ben Aissa Moula Chaab ; les Beni Gorfet, Sidi
Omar Ghatlan ; les Soumata, Sidi el-Mezouar; les Beni
Ysef, Sidi Ysef et-Tlidi ; et les Beni Zekkar, Moulay
Abdallah el-Ghazouani.

Les habous des biens de mosquées sont en général plus
importants que ceux des marabouts. Les donataires préfe-
rent en effet constituer des hahous en faveur de la mos-
quée du village qu’en faveur du marabout, parce que les
habous de la mosquée sont, au cas échéant, tout entiers a
la disposition de la Djem4a, dela communauté, tandis que
les descendants du marabout prélévent une large part, en
général la moitié, des revenus des habous de leurs ancé-
tres. C'est un fait intéressant & constater que, malgré
leurs sentiments religieux, ou plus exactement malgré
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leur croyance superstitieuse en la baraka du marabout de
leur village ou de leur tribu, les Djebala préférent aug-
menter les habous de lamosquée, qui constituent pour leur
‘communauté une sorte de trésor, de Bit el-Mal particu-
lier. On retrouve encore la le sentiment de communauté
restreinte a4 leur village, qui est une marque distinctive
trés nette de la conception musulmane des Djebala. Un
grand nombre de marabouts n'ont méme pas de habous;
dans ce cas, ils n’ont pas de nadir, mais un simple moqad-
dem, qui recueille les offrandes des fidéles et qui s’en sert
pour l'eatretien du tombeau du saint. Ce moqaddem est
également désigné par la Djemda du village ou, s’il s’agit
d’un marabout trés important, par la fraction ou par la
tribu tout entiére.

Les biens habous des mosquées ou des marabouts se
composent de champs, de jardins, d’oliviers, de vignes,
de vergers et de troupeaux. L’exploitation de ces biens
est dirigée par leur nadir, qui loueles terres qu'il ne peut
pas cultiver ; cette location n'est jamais faite moyennant
argent, mais toujours bel-khobza, c’est-a-dire moyennant
une part proportionuelle de la récolte. Le nadir peut éga-
lement louer les oliviers dans les mémes conditions; il
assure de méme l'exploitation des jardins et des vergers
conformément aux usages locaux. que nous examinerons
plus loin.

Ainsi que nous l'avons dit, si le marabout en faveur
duquel ont été constitués les habous a une descendance,
une partie du revenu de ces habous lui est attribuée, méme
si elle habite en dehors de la tribu ; une partie de ce re-
venu est également employée & l'entretien du tombeau
du saint, et le reste est versé au nadir des biens de la
mosquée et ajouté par lui aux revenus de cette mosquée.

Il faut ajouter que, et c’est le cas le plus fréquent, si
les biens habous sont juste suffisants dans leur totalité a
entretenir la descendance du marahout, ils lui sont com-~
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plétement atiribués. Les revenus des biens habous de la
mosquée sont attribués a l'entretien de cette mosquée, i
la nourriture des hétes ; ils servent surtout 4 la consti~
tution d'un véritable trésor de guerre pour chaque vil-
lage.

Dans toutes les Djamdas, mosquées, des villages de la
montagne, se lrouve emmagasinée une provision de
poudre, de balles, et maintenant de cartouches. De plus,
la vente des produits des habous de la mosquée, huile,
céréales, etc., sert & acheter des armes aux habitants du
village qui sont de notoriété publique trop pauvres pour
faire cette dépense,

Les provisions d’huile et de céréales réunies par les
soins du nadir des biens de la mosquée sont administrées
par lui de la facon suivante: afin d’éviter qu'avec le temps
ces produits ne subissent un dommage et ne deviennent
inutilisables, le nadir fait aux gens du village des préts en
nature qui lui sont restitués a la récolte. De cette fagon,
les provisions de la mosquée se composent toujours de
produits frais et utilisables. Les revenus de la mosquée
comprennent également des provisions d’olives salées, de
figues et de raisins secs provenant des récoltes de ses
propriétés ; les fruits peuvent étre avancés pour étre rem-
boursés en nature ou étre vendus, en cas de nécessité,
avec le consentement de la Djemda. Le bétail appartenant
4 la mosquée peut également étre emprunté par les habi-
tants. Les préts se font surtout dans le cas d’un mariage,
d'une naissance, d'une circoncision, d'une réjouissance
quelconque qui exige une consommation supérieure & la
consommation usuelle et des dépenses extraordinaires. De
méme si, pour régler certaines affaires, la Djemda du vil-
lage doit recevoir une Djemda voisine, la fraction une autre
fraction, ou la tribu tout entiére, une députation d’une
autre tribu, pour parer aux dépenses extraordinaires de
ce fait, chaque Djemda emprunte aux provisions de la
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mosquée ce qui lui est nécessaire pour faire honneur
ses hdtes ; on emprunte méme la poudre nécessaire aux
salves de réjouissance pour les fétes. Toutes les avances
ainsi faites aux habitants, y compris la poudre pour les
réjouissances, sont religieusement remboursées aux biens
de la mosquée.

Par contre, les provisions de guerrs, poudrs, balles, car-
touches, fournis par les habous de la mosquée pour la dé-
fense du village ou de la tribu ne lui sont pas remboursées.

En cas de disette ou de famine, les provisions de la
mosquée sont distribuées aux habitants du village selon
leurs besoins ;il est pris note des avances faites 4 chacun,
qui doivent étre remboursées.

Seules les munitions employées pour la défense du ter-
ritoire ne constituent pas une avance, un prét fait i la
communauté, mais au contraire sont l'utilisation prévue
des biens habous.

Les Djebala ont I’habitude de dire que la mosquée est
comme une veuve riche qui habite au milieu d’eux. Ses
biens sont sacrés ; on peut lui emprunter, a la condition
de lul rendre scrupuleusement son bien ; mais d’autre
part, comme elle est femme et qu’elle ne peut se battre,
elle remplace l'impét du sang qu’elle ne peut payer, en
contribuant de son argent & sa propre défense et & celle
du village.

Cette contribution des habous, qui fait de leur trésor
un Bit el-Mal populaire s’élevant pour ainsi dire en face
du Bitl el-Mal el-Mouslimin, devenu le trésor du Makhzen
au lieu d’étre celui de la communauté musulmane, n’était
pas spéciale aux tribus de montagnes.

Dans les villes, les biens habous de chaque mosquée
étaient autrefois, comme ils le sont encore aujourd’hui
chez les Djebala, administrés par un nadir particulier. Ce
nadir était investi de ses fonctions par les habitants du
quartier oll se trouvaitla mosquée,

ARCH. MAROC. 12
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De méme que dansles tribus de montagnes, ces habous
formaient 4 la communauté de chaque quartier un trésor,
(qui permettait aux villes d’acheter des armes et des mu-
nitions et d’organiser leur défense en cas de guerre, et,
plus souvent encore, de résister 4 'autorité du Makhzen
et de lutter contre lui. C'est avec les fonds des habous
qu’ont été alimentées la plupart des révoltes. Pour mettre
fin & cet état de choses, les Sultans Filala ont progressi-
vement remplacé dans toutes les villes les nadirs de chaque
mosquée par un seul nadir, nommsé par eux et n’ayant
plus 4 rendre compte des biens dontils avaient I'admi-
nistration qu’au Makhzen lui-méme. En un mot, les biens
habous des villes ont été retirés a la surveillance des com-
munautés de quartiers et leurs revenus ont été pris dans
'engrenage du Makhzen, ou ils n’ont pas tardé 4 dispa-
raitre.

Ily a longtemps que les ,villes ne possédent plus de
© trésor leur permettant d’acheter des armes et des muni-
tions et de lutter contre le Sultan. Chez les Djebala, cette
organisation communale basée sur les biens de la mos-
quée est au contraire entiérement conservée.

§ 3. — Le Commerce el les Souqs.

On a pu se rendre compte (ue les Djebala ne sont pas
riches et qu’ils n’ont pas de besoins. Leurs transactions
commerciales ne sont donc pas importantes et il ne s’y
traite pas ce que 'on appelle & proprement parler des
affaires,

Tout le commerce se borne & lavente des quelques pro-
duits du sol, qui sont, pour la plupart, utilisés par la con-
sommation locale, et & I'achat de quelques objets de
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premiére nécessité, qui, étant donnée la maniére de vivre
trés simple des habitants, ne suffisent pas & constituer un
marché considérable.

De plus, le peu de sécurité des régions des montagnes
etla moralité douteuse des habitants, surtout dans leurs
relations, avec les étrangers ala tribu, rendent impossi-
bles toutes garanties sérieuses et par conséquent le fonc-
tionnement d'aucune espéce de crédit.

Tout se fait au comptant et, sans qu'il soit possible
d’évaluer I'importance du numéraire employé aux échan~
ges commerciaux, on peut affirmer qu'il est trés mi-
nime.

En un mot, la région des Djebala, complétement fer-
mée, est encore moins mise en production que le reste
du Maroc, et le pays étant par lui-méme moins riche que
les plaines, son importance commerciale est des plus
médiocres. Cependant, aux dires des anciens du pays, les
besoins des Djebala ont augmenté beaucoup depuis une
vingtaine d’années. Avant cette époque, il n’y pénétrait
absolument aucune marchandise européenne, et le pays
vivait entiérement sur lui-méme, sans rien recevoir et
sans rien donner.

Depuis cette époque, les marchandises européennes
ont commencé & pénétrer dans la région des Djebala. Il
faut citer en premiére ligne les fusils européens de diffé-
rents modéles et les cartouches; introduits en contre-
bande par Tétouan, Tanger, Larache et Arzila, ces fusils
sont vendus & des prix trés élevés, pour couvrir les ris-
ques courus. Malgré ces risques, il est certain que la con-
trebande d’armes est encore aujourd’hui un des commerces
les plus rémunérateurs. |

Outre les armes, ont également pénétré dans la mon-
tagne le sucre, le thé, les bougies, les épices, les allu-
mettes, les cotonnades et méme des mousselines, du drap
et quelques soieries.
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On y apporte aussi du fer, de l'acier en barres, du
soufre et du salpétre.

Les produits exportés par les montagnards varient
d'importance selon les tribus, ce que nous indiquerons
plus loin; ce sont: les peaux de chévres, I'huile, la cire,
les raisins secs, les figues séches, le bois a batir et &
briler, les olives, les raisins, les figues, le charbon de
bois, le tan, les ceufs, les poules. Certains de ces produits
étaient apportés au marché d’El-Qgar, une assez petite
quantité d’ailleurs, mais depuis que 1'état d’insoumission
des tribus est presque nettement déclaré, les Djebala vont
surtout & Tanger et & Tétouan, ou ils peuvent aller sans
crainte d'étre inquiétés par le Makhzen. Les fruits frais,
qui ne supporteraient pas un aussi long fransport, sont
vendus sur les marchés de la tribu.

Pour les produits importés, les marchés des tribus sont
. alimentés par les revendeurs appartenant eux-mémes &
ces tribus, et qui vont sapprovisionner & El-Qgcar, &
Ouezzan, & Ech-Chaouen, & Tanger et & Tétouan. Des
marchands étrangers aux tribus apportent également des
marchandises aux souqs et y achétent des produits du
pays.

Les armes ne se vendent généralement pas dans les
marchés, et les Djebala vont eux-mémes les acheter dans
les villes; cependant il arrive quelquefois qu'un Djibeli
veuille vendre un fusil en vente publique ; dans ce cas, il
Papporte au marché, et afin quel’'on sache que le fusil est
4 vendre, il lui attache au-dessous du guidon un petit mor-
ceau de ficelle de palmier nain (cherkat ed-doum). Cela
rappelle le neud de paille que I'on met dans nos marchés
de France a la queue des chevaux a vendre.

Les autres marchandises se vendent aux différents mar-
chés et se trouvent également dans les villages d'une
certaine importance. Cela ne veut pas dire qu'il y ait dans
les villages quoi que ce soit qui ressemble & des maga-~
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sins ou & des boutiques. On trouve simplement les quel-
ques marchandises courantes dans les maisons de ceux
qui vont les vendre aux marchés de la région. -

Les marchés de la région des Djebala n’ont pas le méme
aspect ni les mémes usages que ceux des tribus des
plaines, que nous avons décrits dans « Les tribus arabes
de la vallée du Lekkous! »,

C’est ainsi que les marchés des montagnes, beaucoup
moins importants que ceux des plaines, ne présentent
pas comme eux 'aspect d’une ville de tentes, qui s'éléve le
matin pour disparaitre le soir.

Les quelques rares tentes qui se voient aux marchés
des Djebala sont d’abord celles des marchands juifs aux
deux seuls marchés ou ils soient admis: I"Arbaa de Sidi
Bou Beker, ot le Khemis de Bou Djedian, en Ehl Serif,
puis celles de quelques marchands étrangers ne venant
pas habituellement & ces marchés,

Quant aux marchands habituels, ils ont des nouails,
cabanes de roseaux recouvertes de chaume, établies a
poste fixe. Sans étre propriétaires du terrain, qui appar-
tient & la tribu, chaque marchand a sa nouala attitrée, qu’il
a fait construire & ses frais, et qu'il occupe a chaque jour

de marché.
Contrairement a ce qui se passe aux marchés des tribus

arabes des plaines et des villes, les chevaux, 4nes, mules
et mulets ne sont pas vendus aux enchéres, mais de gré

4 gré comme le bétail,
Comme nous l'avons vu, les autorités elles-mémes

n'ont pas de tentes ; ces autorités se tiennent sous des olis
viers sauvages, dans la partie élevée du souq. Chaque
olivier, berri, a sa destination fixe; I'un est le berri du
Cheikh, l'autre celui du Qadi; il y a celui des Adoul et
celui des notables; il y a enfin celui qui constitue la prison,

1. Arch. maroc,, t. VI, p. 251.
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sous lequel vonts’asseoir les condamnés du Cheikh ou du
Qadi. Ces oliviers sont les seules prisons qui existent
c¢hez les Djebala. Dans les tribus arabes, au contraire, le
Qaid ou le Cheikh transporte avec lui dans les marchés
une longue chaine 2 carcan, ot il attache par le cou ses
prisonniers. Ceux qui payent sont relichés; les autres
sont trainés en longs chapelets de marchés en marchés
jusqu’a ce que le Qald rentre chez lui ; il les met alors en
prison dans un grand bif, chambre construite en mogdar,
briques crues, recouverte en chaume. 1l fait mettre alors
a4 ses prisonniers les fers aux pieds, les kebal, et leur fait
remettre la chaine au cou pendant la nuit.

Tout ce luxe de ferrailles n’existe pas chez les Djebala.
Dans les cas trés graves seulement, vol, assassinat ou
adultére, si le coupable n’a pas été tué immédiatement,
g'il n’a pas pu se réfugier dans quelque sanctuaire et qu'il
ait été arrété et conduit chez le Cheikh, c'est la qu’il est
~ incarcéré. Dans ce cas, le Cheikh, par mesure de prudence,
met les fers aux pieds de son prisonnier. Comme il n'a
pas de fers makhzen, les kebal, qui se composent de deux
anneaux de fer qui se rivent aux chevilles et qui sont
reliés par une barre de fer de 0 m. 50 de longueur en-
viron, il se sert des fers que I'on met aux chevaux pour
les empécher d’étre volés et que I'on appelle el-Gaid A8\,
et qui se composent de deux anneaux se fermant & clef et
reliés par des chainons trés épals.

Le prisonnier, pendant le jour, se tient hors de la
maison sous la chriba, prolongement du toit de chaume;
il peut méme sortir avec ses entraves et aller dans le vil-
lage, si bon lui semble. Le soir, le Cheikh le fait coucher
dans une chambre ; il lui donne ce qui lui est nécessaire
pour se coucher et le nourril, tandis que les prisonniers
des gouverneurs des villes et des tribus de plaines sont
nourris par leurs familles ou sont réduits & mendier dans
leur prison pour ne pas mourir de faim. Les affaires les
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plus graves s’arrangent généralement, grace 4 'interven-
tion des Chorfa et des notables, moyennant paiement d'une
- certaine somme d’argent. Cependant, si 'honneur d'une
famille est compromis et que cette famille ait une certaine
importance, il est rare que le coupable ne soit pas tué
d’un coup de fusil par un membre de cette famille offen-
sée, f(it-ce dans la maison méme du Cheikh.

Pour les affaires de Cheraa, c¢'est-a-dire relevant du tri-
bunal du Qadi, si une des parties refuse de comparaitre
devant ce magistrat, il y est obligé par sa Djeméa sous
peine de voir ses biens confisqués., De méme si, le juge-
ment rendu, la partie condamnée refuse d’exécuter la sen~
tence, le Qadi fait écrire par les Adoul un document cons-
tatant le refus de lui obéir, la Menda Chrda, et fait
exécuter son jugement par la Djemda du condamné ou,
d’accord avec elle, exerce une saisie suffisante & exécuter
le jugement rendu.

Les procés qui se déroulent aux sougs sous le berri du
Cheikh ou du Qadi, les discussions relatives & la réparti-
tion des chargesdela tribu, ou sur les mesures a prendre
dans son intérét, tout cela ne laisse pas que de donner
4 ce coin du souq une animation particuliérement
bruyante. Les disputes sont fréquentes qui, commencées
entre deux individus, finissent par se généraliser 4 tous
les assistants. Il arrive méme qu’attirés par le bruit,
tous les gens du souq refluent vers les oliviers; les uns
crient, les autres interrogent, des incidents nouveaux se
greffent sur I'incident initial qui est quelquefois complé-
tement perdu de vue. Tout cela fait un vacarme assour-
dissant, il semble que cela va se terminer par une bataille
générale, puis petit & petit le bruit se calme, les gens s’en
vont, chacun retourne & ses petites transactions interrom-
pues et tout rentre dans 'ordre, momentanément.

Les choses cependant ne se passent pas toujours aussi
bien; un coup de fusil malencontreux tiré par unimprudent
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ou quelquefois simplement par un maladroit peut suffirs,
surtout si -quelqu’un est atteint, pour produire une défla-
gration générale, Mais il faut reconnaitre que ces acci-
dents sont assez rares et ¢’est vraiment miraculeux, étant
donné le caractére irascible et la véritable brutalité des
Djebala, qui arrivent tous aux marchés avec leurs fusils.

La monnaie hasania (frappée sous le régne de Moulay
el-Hasan) a seule cours chez les Djebala. La monnaie
aziziya, frappée sous le régne de Moulay Abdelaziz,
qui ne ressemble pas 4 la monnaie kasania et dont les
piéces de un réal (0 fr. 25) et deux réaux (0 fr. 50) portent
un anneau de Salomoun, est refusée.

Les sous marocains, frappés par Moulay Abdelaziz et
qui sont partout dépréciés, n’ont absolument pas cours
chez les Djebala, qui n’admettent comme monnaie de
cuivre que les anciens felous qui sont commplétement retirés
de la circulation dans les ports et méme dans les villes de
- I'intérieur et dans la plupart des tribus des plaines sou-
mises au Makhzen.

En étudiant chaque tribu séparément, nous indique-
rons les marchés qui se trouvent dans chacune d’elles, et
nous examinerons les poids et les mesures de capacité et
de longueur employées respectivement dans les marchés.
Ces poids et ces mesures sont en effet différents, non
geulement dans chaque tribu, mais il arrive souvent que
les poids et les mesures des divers marchés de la méme
tribu ne soient pas les mémes, ou que les mesures d’'une
denrée soient semblables dans plusieurs marchés, alors
que les mesures d’'une autre denrée sont différentes.

Les mesures des différents marchés du Khlot varient
également entre elles!, et il serait peut-étre possible, en
étudiant soigneusement toutes les différentes mesures qui

1. Cf, Arch. maroe., « Les tribus arabes de la vallde du Lekkous »,
t. VI, p. 254,
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se trouvent dans les marchés de la méme tribu, de re-
trouver les divers éléments dont se compose cette tribu,
en admettant que ces éléments aient conservé les mesures
de leur tribu d’origine.

On peut remarquer par exemple que le moudd de blé
du souq Djemid et-Tolba, dans le Khlot, estle méme que
celui du souq du Khemis de Boudjedian, en Ehl Serif, et
que ces deux marchés, quoique situés dans deux tribus
différentes, sont trés rapprochés l'un de 'autre,

D’autre part, les gollas, mesure pour l’huile, des trois
marchés de la tribu d’Ehl Serif sont les mémes, alors que

leurs mesures de grains différent.

| § 4. — La Culture et les Coutumes agricoles.

Nous avons exposé précédemment les procédés de cul-
ture dans le Fahc¢!, dans le Khlot et dans le Tlig2 Ces
procédés sont, & peu de chose prés, les mémes chez les
Djebala. |

La culture s’y partage également en culture bekri (pré-
coce) et mazouz: (tardive), et ony retrouve les trois formes
sous lesquelles se présentent toutes les questions agri-
coles conformément au rite malékite :

1¢ La Mouzara’a : Location de terres de labours et asso-

ciation pour la grande culture.

2° La Mougharasa : Location d’un jardin ou association

pour son exploitation ou pour sa
création.

3°La Mouzaga:  Réglement pour l'irrigation.

1. Areh. maroe., 1. 1, p. 232 et geq.
2, Ibid,,t. VI, p. 279 et seq.
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De méme que dans le Khlot, les terres de labours peu-
vent étre louées moyennant une somme d’argent, bel-krd,
moyennant une part proportionnelle sur le produit de la
récolte, bel-khobza. Cette deuxiéme forme de location est
plus usitée que la premiére dans les tribus de montagnes,

[l 8’y fait également de la culture par association, mou-
charaka, mais, étant donné que ni les Européens, ni les
Juifs ne pénétrent dans les tribus de montagnes et qu’ils
ne peuvent pas y avoir d’intéréts, l'association chez les
Djebala n’existe qu'entre les indigénes. Elle y revét les
différentes formes que nous avons exposées dans « Les
tribus arabes de la vallée du Lekkous! »,

Les regles qui régissent les conditions des laboureurs,
Khammas, sont également les mémes que celles que

npe WS W

nous avons indiquées dans cette étude.

La plupart des tribus dont nous nous occupons ont leurs
labours dans les tribus arabes de la plaine. Les Djebala
aisés sont propriétaires de terres dans ces tribusde plaines;
leurs laboureurs et les animaux de labours sont installés
dans un village arabe & proximité de ces terres; ils vien-
nent eux-mémes s'établir dans ce village au moment des
récoltes et du dépiquage. Ilstransportent ensuite les grains
dans la montagne. Ceux qui ne sont pas propriétaires de
terres dans la plaine font des associations de labour avec
des Arabes. Les habitants des Beni Gorfet, Ehl Serif, Car-
car, Soumata, Beni Ysef, labourent dans le Khlot; Mec-
mouda dans le Gharb; ceux des Rhona labourent daus leur
tribu; ils ont, ainsi que nous 'avons dit, fortement déboisé
depuis une vingtaine d’années pour augmenter I'étendue
- de leurs champs.

Mais les Djebalalabourent également dans la montagne ;
le labour est fait comme celui de la plaine, avec des mules
ou des taureaux.

1. Arch. maroc., t. VI, p. 283 ct seﬁ.
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A propos du labour fait par les taureaux, il est & faire
une remarque assez curieuse. Dans les tribus d’Ehl Serif,
de Rhona, des Beni Gorfet, Me¢cmouda, Carcar, Beni
Zekkar, le taureau du labour est attelé par la nuque, comme
dans le Khlot, les Beni Malek, les Sefian et dans les autres
tribus arabes. Dans les tribus des Beni Ysef et des Sou-
mata, le taureau est attelé par les cornes; il est attelé par
les cornes également dauns les tribus montagnardes des
Ghezaoua, des Akhmas, dans le Rif, dans les Chaouia,
Abda, Doukala et chez les Guerouan. Il semblerait donc
que le procédé qui consiste 4 atteler le taureau de labour
par la nuque a été apporté par I'élément arabe et que ce
procédé a pénétré dans certaines régions, mais que les
Berbéres avaient I'habitude, qu'ils ont conservée, d’atteler
leurs taureaux de labours par les cornes.

Dans les terrains pierreux ou trés en pente, les gens
pauvres, qui n'ont pas d’animaux et qui n’ont pas d’autres
terrains, font les labours 4 Ia main avec des béches recour-
bées, fas; hommes, femmes et enfants s’emploient & ce
travail, et les familles s’entr’aident pour 'accomplir.

La culture dite bekri (précoce), qui se fait en automne,
comprend l'orge, le blé, le khlet, mélange de blé et d’orge
semés en méme temps, los féves, et le tabac dans les jar-
dins. La culture tardive, mazouzi, qui se fait au commen-
cement du printemps, ou plus exactement & la fin de I'hiver,
comprend les poids chiches, hames, les lentilles, ades, les
pois, djoulban, le doura, le mais, fourkia, le haricot blane,
loubia, ainsi que quatre semences dont nous n’avons pas
pu connaitre la nature exacte : l'achentil et la chqalia,
sorte de petit blé; la kersanna et la kerfallat, qui servent
a nourrir les taureaux et les mules de labour; la kerfalla
sert également a faire une baigar, sorte de purée a I'huile
que mangent les Djebala.

1. Vesce,
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A la fin de la culture du mazouzi, on fait des semis de
chanvre, qanneb, et de lin, kitian!. A la méme époque se
cultivent également les melons, les pastéques et les poti-
rons. Cette culture, qui se fait dans les endroits appelés
beheirai?, donne dans la montagne des résultats assez
médiocres, comme d’ailleurs la plupart des labours qui y
sont faits. Seuls le chanvre, le lin, le tabac et le kif sont
d’un produit rémunérateur; les autres cultures suffisent
4 peine a faire vivre ceux qui s'y livrent; le seul labour
vraiment sérieux est celui que les Djebala font dans les
tribus arabes de la plaine. C'est également au mois de
mars que se fait la culture du kif dans les jardins; nous
nous en occuperons, ainsi que du tabac, en traitant des
cultures potagéres. Le chanvre etle lin, les haricots blancs,
sont irrigués: ces derniers sont cultivés dans les jardins;
on fait aussi dans la montagne de la culture de coton
qloan, leill, mais en trés petite quantité et dansles jardins.
Ces petites plantations sont également irriguées. Nous
reparlerons de cette culture en nous occupant des jardins,
et de 'usage fait du coton en traitant des petites industries
locales.

La récolte, les moissons, le dépiquage, se font comme
dans les tribus des plaines; nous les avons décrites dans
« Les tribus arabes de la vallée du Lekkous ».

La chqallia et 'achentil ne sont pas coupés i la faucille
comme les auires céréales, mais arrachés avec leurs
racines. [Is ne se dépiquent pas comme le blé. Au lisu de
les dépiquer & l'aide de chevaux et de mules, on met au
milieu de l'aire un tronc d’arbre de plusieurs métres de
longueur, couché horizontalement sur deux pidces de
bois, on prend les gerbes par la racine et on frappe I’épi

1. Le lin de ce pays servait & faire des tissus qui s'exportaient en

Italie. Revue africaine, 1869, ouvrage cité, p. 164.
2. Cf. Arch, maroce., « Les tribus arabes de la vallée du Lekkous »,

p. 283.
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sur ce trone d’arbre jusqu'a ce que les grains s’en déta-
chent,

Les Jardins et la Culture polagére.

Iy a deux espéces de jardins : le gharca et le djenan.

Les gharaci sont des jardins potagers; ils se trouvent
dans l'intérieur des villages; chaque maison a son ghar¢a,
entouré d’une haie formée de branches d’arbres reliées
entre elles par de la corde de palmier nain; ce jardin pota-
ger est contre la maison, avec laquelle il communique géné-
ralement; une autre porte, pratiquée dans la haie, permet
d’entrer dans le jardin sans entrer dans la maison.

On cultive dans ces jardins des oignons, de l'ail, des
choux, des navets, des radis, des carottes, des piments
rouges; on yfait quelquefois, sans préjudice de la culture
dela beheira, qui se trouve en dehors du village, quelques
melons, pastéques, citrouilles, un peu de féves et de
mais. G'est également dans le gharca qu’est faite la culture
du tabac et du kif (chanvre indien); il s’y trouve aussi
quelques arbres fruitiers, tels que pruniers, pommiers, poi-
riers, abricotiers, péchers, grenadiers, et quelques plants
de vignes. Les arbres fruitiers que nous venons d’énumsé-
rer sont en trés petite quantité dans les jardins, il ne &’y
trouve guére qu'un ou deux arbres de chaque espéce.

Le coton est également cultivé dauns les gharaci; ceux
qui s’adomnent particuliérement & cette culture en font
méme des jardins entiers, sans y cultiver autre chose.

La culture du tabac et du kif a une certaine importance,

Le tabac est planté en pépiniéres; il est semé au com-
mencement des liali (milieu de décembre).

Le terrain qui doit recevoir cette graine est béché avec
soin et retourné plusieurs fois, puis fumé avec de l'en-
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grais animal; on y séme la graine de tabac, préalablement
mélangée avec la terre; on I'étale avec un balai de bran.
chages et on recouvre la semence d'engrais, de facon a
ce qu’elle soit placée entre deux couches de fumier. L’en-
droit ensemencé est ensuite recouvert de branchages,
pour empécher la semence, qui est trés légére, d'étre enle-
vée par le vent,

Lorsque les pousses de tabac out quatre feuilles, on les
enléve avec précaution de la pépiniére et on les transporte
dans un autre terrain labouré deux fois  la charrue et de
plus béché avec soin de fagon & briser les mottes de terre;
ce terrain est alors fumé et retourné & la béche encore
une fois pour mélanger I'engrais a la terre.

Quand les plants de tabac ainsi repiqués ont atteint une
vingtaine de centimétres de hauteur, on les entoure de
terre a leur base, afin d’empécher les racines d'étre dessé-
chées par le soleil et pour faire s’étaler les feuilles.

La culture du tabac se fait dans n’importe quel terrain;
elle n’exige ni arrosage, niirrigation.

A partir du mois de mai, les premiéres feuilles de tabac
commencent 4 jaunir; elles sont arrachées au fur et a
mesure qu'elles jaunissent; on arrache tonjours les
feuilles de tabac jaunies dans l'aprés-midi, afin qu'elles
aient été séchées par le soleil et débarrassées de I'humi-
dité de la nuit. Sans cette précaution, elles pourriraient.
Cela dure jusqu’en juin.

Les feuilles de tabac ainsi récoltées sont réunies par
trente ou quarante feuilles placées les unes sur les autres
4 plat et attachées ensemble par leur tige & 'aide d'une
ficelle de palmier nain. Les feuilles de tabac sont conser-
vées de la facon suivante : on met, soit sur le sol méme de
I'aricha, grenier de Ja maison, soit au fond d’une soulla,
grande corbeille de roseau, une couche de feuillesde len-
tisque puis une couche de feuilles de tabac attachées comme
nous 'avons dit précédemment, puis une autre couche de
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feuilles de lentisque et ainsi de suite, de facon 4 ce que
la couche supérieure goit de feuilles de lentisque, afin de
protéger le tabac.

La tige des plants de tabac, dépouillée de ses grandes
feuilles ne donne plus que quelques petites feuilles dans
le haut, que I'on laisse; elle fait une fleur jaune a son som-
met versla fin de juin; on laisse la fleur tomber et lorsque
la graine, qui est contenue dans une enveloppe, est séche,
on coupe la tige 4 20 centimétres du sommet; les hauts de
tige avec la graine sont réunis dans un couffin, qui est
ensuite cousu et suspendu ; ce n’est qu’au moment de semer
que I'on égréne la semence qui, si elle était égrénée aupa-
ravant, perdrait de sa force et ne germerait plus.

Il ya trois espéces de tabac : Taba el-Kelamia (des
Ketama ou Koutama), a4 grandes feuilles de 0 m. 40 de
long sur 0 m. 18 de large; ce tabac sert exclusivement aux
fumeurs de kif; il est jaune. Taba el-Megqacbia, de Meqaceb,
nom de deux villages d’ou provient ce tabac, 'un en
Ghazaoua, I'autre en Beni Mestara: feuillesde 0 m. 15 de
long sur 0 m. 08 de largeur. Sa feuille devient noire en
séchant et sert & faire du tabac & priser. Qudinat el-far
(Ioreille derat), de 0 m. 10 de long sur 0 m. 08 de largeur,
devient égalementnoire en séchant et ne sert qu'au tabac
4 priser.

Un priseur consomme en moyenne un quart d’once par
jour, & 16 onces la livre; 64 priseurs consomment une
livre de 500 grammes; 128 priseurs consomment un kilo- -
gramme,

En admettant qu’il y ait au Maroc 300.000 priseurs, cela
ferait une consommation d’environ 2.345 kilogrammes par
jour. Le nombre de fumeurs de kif qui consomment du
~ tabac indigéne est & peu prés le méme, mais ils consom-
ment moitié moins de tabac que les priseurs; leur con-

sommation journalidre s’éléve donc a -232&5 =1.172,b.La
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consommation totale journaliére du tabac indigéne serait
doncde 2.3454-1.172,56 = 3.517,5 kg., soit, paran: 3 517,5
> 865 =1.283.887,5 kilogrammes.

Le tabac indigéne en feuilles se vend dans notre région
de une peseta hasani & 2 p. 50 la livre de 500 grammes
selon sa qualité; le tabac & priser, de 4 4 § pesetas hasani
la livre de 500 grammes. Le commerce du tabac indigéne
en feuilles et 4 priser s’éléverait donc & une dizaine de
millions de pesetas hasani.

Les principaux centres de production du tabac sont le
Rif, les Cenhadja, les Ghomara, les Akhmas,les Ghezaoua,
les Beni Mestara, les Rhona. Ces trois derniéres tribus
cultivent le tabac et introduisent celui qui est produit par
les autres tribus.

Le tabac est également cunltivé, mais en moins grande
quantité, dans toutes les autres tribus des Djebala.

Le kif vient de préférence dans les terrains pierreux;
on le séme & la fin de I'hiver, a I'époque appelée Cheloua
- el-akhria, aprés les liali, Le terrain est labouré;il est
inutile de le fumer, la semence du kif doit étre également
mélangée de terre, mais n’a pas besoin d’dtre recouverte
de branches.

Vers le mois de mai, au moment ou le kif fait son épi,
il faut en chasser les moineaux, qui en sont trés friands,
Lorsqu’il est mfr, en juin, on arrache le kif, on ne le
coupe pas. Le kif ainsi arraché est réuni en ballots et
entouré de paille longue ou de jonc; il peut étre conserve
ainsi pendant plusieurs années, & condition d’étre protégé
contre les rats et contre 'humidité.

Il y a plusieurs qualités de kif; les plus réputdes parmi
les fumeurs sont :

Le kif Zouagi, qui tire son nom du dchar des Zouagqin,
en Beni Mestara. Ce kif, dont la plante n’a pas plus de
50 centimétres de hauteur, semble dtre le véritable chanvre
nain, ou chanvre indien.
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Le Khaldi des Beni Khalled. Il y a deux villages de ce
nom, l'un chez les Beni Mestara, 'autre au QCarcar. La
plante de ce kif est: plus haute que la précédente. Il existe
encore un grand nombre de qualités de kif, plus ordi-
naires, dont la plante atteint une grande hauteur et res-
semble au chanvre commun,

Les fumeurs utilisent seulement 1'extrémité supérieure
de la tige, avec quelques petites feuilles et la graine
qu’ils hachent trés fin avec des feuilles de tabac; ils fu-
ment ce mélange dans une petite pipe de terre cuite
appelée cheqaf, emmanchée au boutd’un long tuyau, sebsi.

Les grandes feuilles, séchées et pilées et mélangées
avec du sucre en poudre, constituent le hachich. La décoc-
tion de graine de kif mélangée & des épices et du miel,
le tout cuit ensemble, forme ce que 'on appelle le maad-
Joun, confiture enivrante et excitante dont les Marocains,
riches et pauvres, font une assez grande consommation.

Le Colon .

Le coton, est cultivé dans les jardins (ghar¢a) ou dans
un endroit & proximité d'un village, afin d’empécher les
vols, d’'une part, et, d’autre part, la destruction par les
animaux sauvages ou par malveillance.

Autant que possible, on séme le coton dans un terrain
placé dans le voisinage d'une source ou sur le passage
d’un ruisseau en provenant et permettant l'irrigation.

1. Il est peu probable que le cotonnisr ait existé en Afrique pendant la
domination romaine..... Bien plus tard, c’est-d-dire pendant I'occupation
musulmane, on voit paraitre le coton en Afrique et cette fois avec toute
certitude, car les chroniqueurs arabes sont unanimes sur ce point et
désignent les localitds ol cette culture est particulidrement active.
(Riuue africaine, 1869, « L’Afrique ancienne », de M. I'. LAcroix, pp. 164
et 166.)

ARCH. MAROC. 13
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Cette irrigation n’est pas indispensable, mais elle est pré-
férable. Si la culture est importante, le labour est fait 4 la
charrue et les mottes de terre brisées ensuite a la béche;
sinon, tout le travail est fait & la béche, mais il est néces-
saire que le terrain soit trés travaillé, En général, le ter-
rain est ensuite fumé; il est arrivé cependant qu’'on ne
mette pas d’engrais.

I1 faut que la semence soit 1égére, c’est-a-dire peu abon-
dante; on séme & la volée, si le terrain est grand ; s’il ne
s’agit que d'un jardin de petites dimensions, les semences
sont enterrées i la ‘main peu profondément et séparées
'une de I'autre d’'une palme, c’est-a-dire de 0 m. 20 en-
viron.

Le labour pour la plantation du coton se fait vers le
milien de février; les semailles se font en mars.

On ne prend aucun soin de la plantation pendant ]a
croissance du coton, si ce n'est d’enlever les mauvaises
herbes. A la fin marsou au commencement avril, le plant
commence a monter en poussant des petites branches
latérales ; il se développe ainsi jusqu'’a la fin mai; & cette
époque il atteint son maximum de croissance et produit
a son extrémité supérieure une petite fleur rouge. Des
petites boules de la grosseur d’une noix environ poussent
sur les branches latérales: ce sont les enveloppes du
coton, au milieu duquel se trouve la semence,

La maturité commence par les branches inférieures.
On sait que les produits d’une branche sont mirs lorsque
le coton brise son enveloppe et commence & en sortir; on
détache alors les cocons mirs en les coupant avec des
ciseaux ou un instrument tranchant; on ne les arrache
pas. C'est au mois de juillet que commence cette récolte,
qui se continue au fur et & mesure de la maturité des
cocons jusqu’au mois d’aofit.

Les cocons ainsi récoltés sont placés avec soin sur une
natte, sur un tapis ou sur un hatk, dans une chambre. On
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les y laisse ainsi, sans les dépouiller de leurs enveloppes,
pendant deux mois environ, jusqu’a ce que le coton soit
complétement sec. A ce moment d’ailleurs, le coton sort
seul de son enveloppe; on en enléve les graines qui s’y
trouvent; en mdme temps on étale le coton et on le place
en 'empilant soit dans des caisses de bois, soit dans des
corbeilles (soulla), quelquefois aussi on en fait des ballots
avec des lellis (plur. #alis), sortes de tapis de laine de
qualité trés ordinaire.

Nous verrons plus loin, en nous occupant des industries
des villages, la fagon dont on travaille le coton, qui est
vendu au poids par livre affari (refal aitari), c’est la
livre de 20 douros, ou de 300 grammes.

Dans les villes, & El-Qcar, Tanger, Ouezzan, Fés, etc.,
il est d’'usage de se servir, pour la vente du coton, d’'une
livre qui pése la livre aifari moins une once (ouquia),

c’est-a-dire 468 gr. 75.

Les Orangers.

Les jardins d'orangers, d’ailleurs assez rares, portent
aussi le nom de gharaci (plur. de ghar¢a); on dit ghar¢a
de letchin, et non djenan.

Les plantations d’orangers sont faites tantét auprés des
villages, tantdt loin selon le passage des ruisseaux pouvant
servir & irrigation.

L'irrigation des jardins d’orangers dans les montagnes,
comme celle des jardins potagers, est toujours faite au
moyen d’eau de source courante; dans les seules tribus
de Rhona et de Mecmouda, on trouve quelques souani
(plur. de sania), norias, pour élever I’eau d’un puits dans
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un bassin, d’ol elle est employée & l'irrigation, mais ces
norias sont une exception.

A I'époque dite Chelouat el-oulia,c’est-a-dire & la fin d’oc-
tobre, on fume les jardins d'orangers aprés avoir labouré
le terrain et I’avoir travaillé & la béche sous les arbres.

Aprés la floraison, lorsque les oranges commencent &
se former, c’est-a-dire & la fin mai, on prépare les travaux
d’irrigation en tragant en terre les petits canaux qui doi-
vent amener l'eau. En été, se font les irrigations ; la plan-
tation est divisée en plusieurs fractions; chaque fraction a
son tour d'irrigation tous les huit jours; lorsque les oran-
gers ont complétement jauni, on cesse les irrigations.

La culture des oranges est faite par un jardinier appelé
rebbaa, c’est-a-dire travailleur engagé moyennant le quart
du produit. Lorsque les oranges sont miires, elles sont
vendues sur I'arbre en bloc; trois quarts du prix sont
pour le propriétaire, un quart pour le rebbaa.

Les jardins d’orangers sont cléturés soit par des haies,
soit, 8’il y a des pierres & proximité, par des murs en
pierres séches.

Le Djenan.

Il y a quatre espéces de djenan, que les Djebala appel-
lent avec leur prononciation spéciale: djenan d'zeiloun,
jardin d’oliviers; djenan d’sedjar, jardin de figuiers;
djenan d’dalia, jardins de vignes; djenan d’'romman, jar-
din de grenadiers.

Ces jardins, contrairement aux gharaci (plur. de
gharga), sont en dehors des villages, 4 une certaine dis-
tance. Ils ne sont clos ni par des haies, ni par des murs,

ni par des fossés.
Les limites des plantations d'oliviers sont indiquées par
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des tas de pierres placés de distance en distance; les jar-
dins de figuiers, de vignes et de grenadiers sont séparés
les uns des autres par des chemins ménagés par les pro-
priétaires mitoyens et qui permettent de gagner les diffé-
rentes propriétés sans traverser les autres, tandis qu'il
est consacré par 'usage que les différents propriétaires
de plantations d’oliviers peuventréciproquement traverser

leurs propriétés.
L’Olivier.

Les oliviers se trouvent en trés grande quantité ! dans
toutes les tribus de montagnes, sauf chez les Beni Gorfet
ol ils sont moins nombreux; cette tribu a été compléte-
ment déboisée pour augmenter les terres de labour.

Les jardins d'oliviers sont, comme les orangers, tra-
vaillés par des rebbaa, ouvrlers qui ont, comme salaire,

le quart du prodult.
Ily a cinq espéces d’oliviers:
Le Qortbi b i)\, qui tire sans doute son nom de Cor-

doue;
Le Bou Chouika If +* ¢, qui a une petite pointe,
chouika, diminutif de chouka, & la téte de l'olive;

1. Sans nous arrdter & I'origine mythologique atiribuée par Silius Ita-
{icus & I'olivier africain, nous prenons note seulement de la localité ol
ce poédte place la premidre naturalisation de cet arbre dans la Lyble.

Quant & I'époque de celte naturalisation, il est impossible de 1a déter-
miner. Ce qu'il y a de plus probable, c’est que, dés les premiers temps
de leur immigration en Afrique, les Phéniciens, qui sortaient d'un pays
ol l'olivier était cultivé depuis la plus haute antiquité, transportérent
cette culture dans leurs nouvelles possessmns {Revue africaine, 1869,
ouvrage cité, p. 96).

Devant la quant.lté considérable d’oliviers sauvages que l'on trouve
dans tout le Maroc, on est amend méme & se demander si cet arbre a
été réellement importé et s'il n'est pas une des productions naturelles
du pays. En admettant celte hypothése, les Phéniciens auraxent simple-

ment introduit en Afrique la greffe de I'olivier.
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La Meslala Y|, Cette olive donne peu d’huile et

n'est bonne qu’a manger;
Le Bou Berri (_p ¢, petite olive ronde;

Le Berri s\, olivier sauvage.

Les seuls soins donnés aux oliviers consistent a les
fumer et & les émonder; le fumage se fait de la fagon sui-
vante: 4 la fin de I'automne, on creuse autour de chaque
olivier un petit fossé de 0 m. 60 de profondeur environ.
On met dans ce fossé du fumier ancien de chevaux, mules,
chévres ou moutons. On laisse ainsi ce fumier, sans le
recouvrir, pendant la saison des pluies. Au mois de mars,
on rejette la terre dans le fossé et on en entoure le tronc
de 'arbre jusqu’a 30 centiméires de hauteur environ.On
ne fume l'olivier que tous les trois ou quatre ans!,

L'émondage se fait & la méme époque. Les oliviers ne

sont pas irrigués.
La reproduction des oliviers se fait par plants de bou-

tures (ouled), ou par greffes.

Les boutures sont prises sur des arbres sains et vigou-
reux; on choisit une branche pourvue de bourgeons, on
la coupe d’une longueur de 0 m. 80 environ; on entoure
la partie coupée de bouse de vache et on la plante dans
un trou rempli d’engrais préalablement et fortement tassé;
la partie de cette bouture qui dépasse le sol de 50 centi-
métres est ensuite recouverte de terre: le tout est
entouré de roseaux plantés en terre et relids par le haut,
qui forment une protection & la bouture, L’époque pour
faire les boutures varie suivant les terrains ; dans les ter-
rains humides, on peut planter depuis le mois d’aofit

1. On fumait l'olivier avec toute espéce d'engrais, excepté I'excrément
humain ; mais cette opération ne devait se faire que tous les trois ans.
Cassius Denis, dans Ibn el-Aouam, éd. Banqueri, t. I, p. 238 (flevue
africaine, 1870, « L'Afrique ancienne. Procédés agricoles », par M. Frépg-

Ric Lacroix, p. 116,
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jusqu'en décembre, & I'époque liali. Dans les terrains
secs, les plantations ne peuvent étre faites qu'a partir des
Cheloua, fin octobre, jusqu'aux liali également!,

Les plants d’oliviers sont faits & une distance d'environ
15 métres les uns des autres dans tous les sens, parce
que, disent les indigénes, les oliviers plantés en boutures
poussent en largeur plus qu'en hauteur et qu’il ne faut
pas qu'ils se génent les uns les autres 2.

La reproduction par la greffe, lelgim viki se fait de deux

facons:
Telgim bel "acud ;
Telgim dirhem.

On ne greffe que 'olivier sauvage: el-berri 3,

Pour les deux greffes, on commence par élaguer toutes
les branches du berri, en ne laissant que les deux ou trois
fourches qui se séparent du tronc et les bases des bran-
ches partant de ces fourches. La greffe par telgim se pra-

1. Le moment recommandé par Magon pour la plantation de l'olivier
était I'intervalle compris entre I'équinoxe d’automne et le solstice d’hiver
quand on choisissait un terrain argileux, sur la pente d'un coteau et
dans une localité séche. Si, au contraire, on ne pouvait disposer que
d'une terre forte et humide ou arrosée,on devait planter depuis la mois-
son jusqu'au solstice d’hiver.

« Magoni autem placet siccis locis olivam aut mopost aequinoctium
seri, aut ante brumam. » CoLumzsLLE, De arboribus, chap. XVII, 1.

{Revue africaine, 1870, « Afrique ancienne. Procédés agricoles », par
M. FreEpkric LAckolx, p. 114,

2. 11 fallait laisser entre les plants un espace de 76 pieds (22 m. 20) en
tous sens; dans un sol maigre, dur, exposé aux vents, un infervalle de
45 pieds au moins (13 m. 82).

« Ideo LXXV pedes Mago intervallo dedit undique : aut in macro solo
ac duro, atque ventoso quum minimum XLV » (Puine, I, XVII,
chap. XIX, 2).

Revue africaine, ouvrags cité, p. 115. -

8. C'élait un usage particulier, dit Pline, d’aprés Magon, de ne greffer
V'olivier que sur l'olivier sauvage. On faisait pousser le rejoeton le plus
propre & cetie opération et I'on faisait de méme toutes les fois qu'll en
était besoin. Ainsi I'arbre primitif revivait en un arbre nouveau et les
mémes plantations d'oliviers duraient des sidcles. L'olivier sauvage se
greffail par scions et par inoculation. « Africa peculiare quidem in oleas-
tro est inserere » Pline (Revue africaine, 1870, ouvrage cité, p. 115).
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tique en faisant une fente 4 chaque branche, dans laquelle
on introduit une petite branche d’olivier; on place égale-
ment sur le coté de la branche du berri ainsi greffée une
autre petite branche d'olivier; le tout aprés avoir frotté
I'intérieur de la fente pratiquée et’extérieur de la branche
elle-méme du berri avec une pulpe d’ierna afin d’empé-
cher le bois de sécher. On recouvre chaque branche ainsi
greffée de terre mouillée, ou mieux de bouse de vache;
on entoure le tout d’'un chiffon attaché par une ficelle.

La greffe dite felgim dirkem différe de celle qui vient
d’étre décrite en ceci, qu'au lieu de fendre la branche du
berri et d’introduire dans cette fente une petite branche
d’olivier, on se contente de soulever 'écorce du berri i
Vextrémité de chaque branche et d'introduire sous cette
écorce unr morceau d'écorce d'olivier; les autres détails
de 'opération sont les mémes.

L’opération de la greffe se fait & la fin des Chefoua,
¢'est-i-dire au commencement de décembre.

Le Figuier!.

. La culture du figuier est trés répandue; elle se fait par
moitié avec le rebbaa qui en est chargé; cependant si ce
jardinier, qui a besoin d’aides, préfére laisser ces aides & la
charge du propriétaire du jardin, il ne touche dans ce cas
que le quart du produit.
Il y a un grand nombre d’espéces de figuiers :

Figues blanches.

El-Mestari || &l Grosse figue blanche.

1. Le figuier d’'Afrique était en grande estime en Italie. Revue africaine,
1878, ouvrage cité, p. 170,



QUELQUES TRIBUS DE MONTAGNES DE(LA REGION DU HABT 201

Et-Tabli || )\, Un peu écrasée, blanche.
El-Oudenaksi || 6..:-[,.: ol Ecrasde, blanche, intérieur
rouge.

El-Hamri ) .
el-biad || .. ﬂy‘ 1.9,,.»*-“. Grosse et blanche.

El-Ghoudan : ol
olbiad 4. Y= Y1 Sladll, Longue et blanche.
El-Metiout . & s~aJl. Moyenne,écrasée, blanche.
El-Qarat . ¢4l Grosse, blanche.
El-Khodeira +. ¥,wadl, Trés grosse, blanche et
rouge, intérieur rouge,
La Metla +. "'"y Grosse, rouge et blanche,
(sans pareil) Y. intérieur rouge.

(ebah oureqod 4. 48 _,\ 3 cuo‘ Trés grosse, blanche et
rouge, intérieur rouge.

Figues noires.

El-.G:hoddan +. olaall. Longue, intérieur rouge.

Ech (ord.) Chdri +. (&_»t)l. Ecrasée —_

El-Gaouzi 4- $Je7d\. Ecrasée —

El-Gouizi - 3 s79l. Longue, noir jaune, inté-
rieur rouge.

El-Hamri || . &>l Ronde, noir jaune, inté-

rieur rouge.
Chechiat el- W Aplatle, noir jaune, inté-
Yhoudy - $o g4t 4808, rieur rouge.

Ech-Chetoui! -+ s~ Grosse figne de couleur
verte, intérieur rouge.

1. Les noms marquds 4 sont ceux doat les arbres ne font que des
figues fruits {garmous). Ceux marqués || font des figues fruits et des
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Il ya encore une autre espéce de figue, qui ne se mange
pas, mais qui sert, d’aprés les indigénes, a fortifier les
autres figues et a les empécher de tomber au moment de
leur maturité; ces figues s’appellent doakar, et le figuier
qui les produit s’appelle Chedjerat ed-doukar.

Les jardins de figuiers se travaillent en hiver; on
retourne le sol 4 la charrue ou 4 la béche, on émonde et
on ébranche, et tous les quatre ans on fume en recouvrant
le fumier de terre.

Parmi les soins & donner aux figuiers, se trouve 'usage
du doukar; nous rapportons intégralement ce que disent
les indigénes au sujet de la nécessité de ce procédé.

Au mois de mai, lorsque la figue fleur (el-bakour) est
mfire, ¢’est le moment ol les figues (garmous) ont besoin
de 'influence du doukar.

S’il y a dans un jardin de figuiers un arbre de doukar,
sa présence suffit, et voici, d’aprés les indigénes, comment
les choses se passent :

Unpetit moucheron noir prend naissance dans lesgraines
du doukar. Lorsque ce doukar mirit, le moucheron en
sort et s’envole ; il va se poser sur les figues des autres
arbres et y pénétre ; il ressort de la premiére figue pour
pénéirer dans une autre et ne meurt que dans la dixidme
ou douziéme figue, olt il reste. La figue ou est mort le
moucheron du douker se reconnait en cela, que le haut
de cette figue est plus jaune & l'extérieur et & l'intérieur
que les autres.

§il n'y a pas d’arbres de doukar dans un jardin de
figuiers, le propriétaire en achéte et les paye quelquefois
un bilioun (26 centimes) la piéce. Il attache a chaque
figuier trois ou quatre paires de doukar; il vaut mieux
attacher les doukar avec un crin qu’avec une ficelle de

figues fleurs ; ceux marqués en outre d'un . sont ceux pour lesquels la
présence du doukar est ndcessaire.
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palmier nain, parce que les fourmis ne peuvent pas
passer sur le crin pour aller manger le doukar!.

Si les doukars ne sont pas suffisamment mirs au moment
ol I'on veut s’en servir, on creuse un trou que l'on garnit
de paille, d’herbes séches ou de menthe sauvage, on y
place les doukars et on les recouvre de menthe sauvage
sans recouvrir de lerre; on les laisse dans ce trou jusqu’a
maturité.

Les figues fleurs n’ont pas besoin des doukars, Les figues
fruits, el-garmous, sont mires en juillet et en aoftt.

Nous examinerons plus loin la facon dont les Djebala

conservent les figues.

El-Djenan d'Dal:.
Les Vignes.

La culture des vignes est une des plus importantes de
la région des Djebala. Les conditions du rebbaa pour la
culture de la vigne sont les mémes que celles pour la cul-

ture des figuiers.
Il y a plusieurs espéces de raisins, dont voiciles noms:

1. « La figue seule entre tous les fruits arrive d'une fagon merveilleuse
a maturité »......

€ .o On nomme caprifigue le figuier sauvage qui ne miiri} jamais,
mais¢ qui donne aux autres ce qu'il n'a pas lui-méme. Ce figuier engendre
des moucherons ; ces insectes volent sur le figuier cultivé et,criblant de
morsures la figue, c'est-d-dire ouvrant les pores du frait, ilg introduisent
le soleil et l'air fécondant. C'est pourquoi, dans les plantations de
figuiers, on plante un caprifigue au-dessus du vent, pour que le souffle
emporte sur les figues le vol des moucherons. Partant de ]a, on a ima-
gind d'apporter d'ailleurs des tiges de caprifigue, de les attacher en-
semble et de les jeter sur le figuier domestique. » Pring, XIV, 21 (traduc-

tion Littré).
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El-Qacri
Sliman

Bou Qeniar

Ed-Djeniani

El-Meski
El-Khodri

Bezoult el-
Aouda

El-Berniqech

Et-Tafrielt

El-Bagei

ARCHIVES MAROCAINES

Raisin blanc.

&_pedl, Gros grain blanc, peau
épaisse.

O, Unpeuallongé, peau mince,
ayant beaucoup de jus.

= g. Gros grains, peau épaisse.
olzdl. Gros grain allongé, peau
épaisse.
Jall. Allongsé, peau fine,

&=, Violet clair, allongé, peau

fine.
. .1.. Gros grain allongé, peau
gl 23 5. épaisse.

_hés ), Tout petit grain blanc, peau
fine, trés sucré.

Raisin noir.

b el Allongé, peau mince, jus
épais et sucré; un autre
du méme nom est violent,
rond, & pean mince.

‘5...&:3\. Rond, doux, peau épaisse.

'Abmar Bou’Amar & & >l Violet rosé, rond, doux,

El-’Aseli.

gros, peau mingce,

Juall. Rose jaune, rond et long,
trés doux, peau mince.
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Er-Roumani s\ Rougeatre, allongé, gros,
peau épaisse. Ses grappes
sont grosses et les grains
en sont trésserrés lesuns

contre les autres.

Les travaux de la vigne sont les suivants :

En hiver, au mois de janvier, on émonde la vigne, et on
en laboure le sol & la charrue ou & la béche en février. Le
jardin est encore une fois travaillé a4 la béche en mars; on
ne fume pas les vignes. La plupart des vignes des Djebala
sont rampantes!. Un peu avant que le raisin ne soit mar,
on recouvre de paille les grappes qui ne sont pas naturel-

lement recouvertes par les feuilles 2.
Les vendanges se fonten septemhre. Ce sont les hommes

qui coupent les grappes avec des ciseaux ou avec un ins-
trument tranchant. Les femmes ne peuvent vendanger
sous aucun prétexte, ni méme pénétrer dans les vignobles,
dans la crainte qu’elles ne soient pas en état de pureté,
Les hommes eux-mémes ne font la vendange que les pieds

nus, par respect pour la vigne.
Il y a deux maladies connues pour les vignes; ce sont :

le Belgoum ¢ 4ihd\ et le Djedri (g s\,

1. En Afrique, comme dans certaines parties de la Gaule Narbonnaise,
on 8¢ croyait obhgé a cause de la fréquence et de la violence'du vent,
de laisser la vigne s'étaler au ras du sol ; on pensail que les grappes
ainsi en contact avec la terre en pompaient. les sucs et en profitaient
singulidrement. C'est & ceite influence que Pline attribue les dimensions
monsirueuses de ces grappes, qui, dit-il, dans V'intérieur de I’'Afrique,
dépassaient en grosseur le corps d'un enfant: Stat provinciarum aliqua-
ram per se vilis sine ullo pedamenlo arlus suos in se colligens el brevitate
crassitudinem pascens. Vetlant hoe aliubi venti, ut in Africa et in Narbo-
nensis provincie partibus. — Afrique Romaine, de FREDERIC LACROIX, Revue
africaine, 1870, p. 113,

2. Aux approches de la vendange, on couvrail les grappes de paille, ou
I'on employait tout autre moyen pour les garantir de l'action pernicieuse
du vent et de la trop grande chaleur. CoLuMELLE, 1, XI, chap. II, 61.
Revue africaine, 1870, ouvrage cité, p. 118.
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Le Belgoam attaque la racine; les feuilles de la vigne
deviennent noires et gluantes.

Pour soigner cette maladie, on creuse autour du pied
du plant malade de fagon & découvrir la racine, que 'on
trouve couverte d'une végétation quiressemble 4 des bou-
tons remplis de sang corrompu. On enléve ces végétations
avec un instrument tranchant et on remplit le trou fait
autour de la racine avec de la cendre et on recouvre de
terre. Il parait que ce reméde est presque infaillible.

Le Djedri consiste en des végétations qui poussent sur
les feuilles et qui ont I'apparence de boutons de petite
vérole. Pour combattre cette maladie, on fait sous le plant
des fumigations en brilant des feuilles de palmier nain ou
de la paille, et on enléve toutes les feuilles contaminées.

Ces maladies sont d’ailleurs assez bénignes, et se gué-
rissent seules, si elles ne sont pas soignées ; la seule
conséquence est que la récolte de I'année est perdue,mais
le plant ne meurt pas; il guérit tout seul et donne une
bonne récolte 'année suivante.

Dans les vignes du Carcar et des Me¢cmouda, il vient
quelquefois ce que l'on appelle Anqoud el-kimiya : c'est
une grappe énorme, qui a jusqu'da 4 m. 30 de hauteur
sur 0 m. 80 de largeur. Les gens du pays prétendent
qu’une grappe semblable vient plusieurs années de suite
dans le méme jardin si personne ne lavoit; si au contraire
on la montre, elle ne revient plus et apparait dans un

autre jardin.
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Djenan d’Rouman.

Les Grenadiers!.

La culture des grenadiers est moins répandue que celle
des oliviers, des figuiers et de la vigne. Il arrive souvent
que les grenadiers occupent une partie d’un jardin de
figuiers.

Le rebbaa d'un jardin de grenadiers a pour rémunéra-
tion de son travail la moitié de la récolte.

Il y a six espéces de grenades :

Es-Sefri & a-il. Keorce jaune, petits pépins.

El-Admi o~iall. Ecorce rouge, gros pépins.

Ang Hamam eho- 3. Ecorce rouge, intérieur
rouge et jaune (gorge de
pigeon).

Senan el-ajoul  Jgowll Jlw. Ecorce rouge, grains trés
rouges et gros.

El-Hamd oalbdl, 11y en a deux espéces : une
4 écorce rouge, grains
rouges; l'autre a écorce
jaune, grains jaune rose.
Les deux espéces sont
acides, d’ou leur nom.

El-Bagsi u...nJ\ Ecorce verte mouchetée de
noir, grain allongé blanc.

On travaille les jardins de grenadiers ala fin de I'hiver,

1. La grenade éfait abondante, surtout aux environs de Carthage, dont
elle avait pris le nom. Elle figurait & Rome sur les tables les plus déli-
cates, Revue africaine, 1868, ouvrage cité, p. 170.
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au moment dit Chefoual el-Akhira, fin février et commen-
cement de mars. Le travail consiste 4 émonder les arbres
et a labourer le sol 4 la charrue ou & la béche,

Lorsque la grenade commence a se former, au commen-
cement de juin, on travaille encore une fois le jardin 4 la
béche.

Les indigénes ont 'habitude de suspendre dans un jar-
din de grenadiers cinq ou six cornes de moutons, prove-
nant des moutons de I’Atd el-Kebir; ils prétendent que
cela empéche les grenades de tomber et les protége des
maladies.

La récolte des grenades se fait en septembre, Pour les
conserver pendant quelques mois, on les suspend par la
queue avec une ficelle.

L’Elevage.

Tout ce que nous avons dit relativement & I'élevage dans
« Les tribus arabes de la vallée du Lekkous! » s’applique &
I'élevage dans les pays de montagnes. Cependant, on
remarque quelques différences qu’il est nécessaire d’indi-
quer. Par exemple, I’dlevage du chameau n’existe absolu-
ment pas chez les Djebala. Celui des chevaux est trésrare.
Les gens des montagnes ne se servent pour leurs trans-
ports que de mules et ne montent pas & cheval.

Il se produit qu’au printemps les vaches poursuivies
par les taureaux sont repoussées par eux dans la forét et
qu'ils y restent par paires; les vaches y vélent et il se
forme ainsi de véritables troupeaux de boeufs sauvages.
Pour s’emparer de ces animaux, les Djebala organisent

1. Arch. maroe., t. VI, p. 208 et suiv.
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quelquefois des chasses au fusil; ils les prennent égale-
ment en placant des cordes avec des neeuds coulants dans
les endroits les plus fourrés de la forét et en rabattant le
bétail sauvage dans cette direction; quelquefois les ani-
maux ainsi capturés peuvent étre ramenés au village et ils
y restent; d'auires fois ils s’étranglent en se débattant.
Les propriétaires des animaux devenus ainsi sauvages
perdent leurs droits de propriété sur eux, et ces animaux
appartiennent 4 I'ensemble de la communauté, de la
Djemaa du village auquel appartient la forét.

Les animaux sont chassés, pris et mangés par la com-
munauté, sans que I'on s'occupe a rechercher, ce qui serait
d’ailleurs impossible, quel est ou plutét quel était leur
propriétaire.

L'élevage de la chévre est beaucoup plus considérable
dans les montagnes que dans la plaine. Comme pour les
labours, les Djebala font surtout I’élevage des beeufs, des
moutons et des juments dans les plaines, en association
avec les Arabes; les pays de montagnes n’ont pas de pétu-
rages suffisants, ils ne gardent auprés d’eux qu’une petite
quantité de ces animaux, Mais les chévres restent dans la
montagne, ol elles trouvent dans les foréts la nourriture

qui leur convient.

Les Béles sauvages.

Les foréts de la région des Djebala ne contiennent pas
de bétes féroces; les seuls animaux sauvages qui sy
trouvent sont les sangliers, le chacal, le renard et I’écu-
reuil. En fait de gibier, on y trouve du liévre, du lapin, de
la perdrix en grande quantité. Ony trouve aussi quelques
chats sauvages, Qai el-Khla.

ARCH. MARGC. 14
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Les Djebala chassent pour se distraire, tantét au fusil,
tantét a la battue; ils prennent également le gibier an
piége. .

Ils disent ne pas manger de sanglier et prétendent que
ce sont les Arabes qui en mangent, alors que les Arabses
disent le contraire. Il est probable que si la viande de san-
glier ne fait pas & proprement parler partie de la nourri-
ture habituelle des Djebala, les hergers en mangent en
cachette, comme le dit Mouliéras, en parlant des bergers
de la tribu des Soumatal.

Par contre, ils ne se cachent pas pour manger tout autre
gibier, lidvre, lapin, perdrix, et mémele chacal, le renard
et I'écureuil, quoique la viande de ces animaux soit d’un

gout peu agréable?2,

§ 8. — L’Industrie,

Un grand nombre d'industries locales sont exercées

dans les tribus des Djebala.
On y trouve des tigsserands, des tanneurs, des cordon-

niers, des forgerons, etc.
Les tisserands qui fabriquent les étoffes de laine dont

on fait les djellabas se servent de métiers semblables &
ceux des tisserands d’El-Qcar3, et qui sont également

1. Le Maroc inconnu. « Exploration des Djebala. » Tribu de Souma-
tha, p. 492.

2. « Nous avons vu dans les pages précédentes que certaing bergers
djebaliens n'éprouvent aucun scrupule & manger le sanglier. Quant 8 Ia
consommation de la viande de chacal, elle eat trés & la mode dans la
province des Djebals, principalement parmi la jeunesse des écoles. Le
derviche se souvient encore des délicieux ralas de chacal que lui et ses
condisciples dévoraient assez souvent & la mosquée d'lIkhellad'en et
d’Asfath, deux villages de R’'mara situés au sud de Tarer'a. (MouLiERAs,
Le Maroc inconnu, « Exploration des Djebala », p. 795, note 1.

8. Areh. maroe., vol. 1, « El-Qcar el-Kebir », p. 98 ; l'Indusirie.
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appelés meraim, au sing. meramma. Les laines qui ser-
vent & tisser ces étofles sont lavées, peignédes et tissées
par les femmes comme & El-Qcar. Les femmes travaillent
également le lin (kittan), le chanvre (qanneb), en les fai-
sant rouir dans ’eau provenant des sources et dont elles
arrétent le cours a 'aide d'un barrage.

Le lin filé est employé par les hommes et parlesfemmes
a tisser, avec des métiers plus petits que ceux des tisse-
rands en laines, des étoffes dont elles font des chemises et
surtout des serviettes, foul (au sing. foula) ou menadil
(au sing. mendil), généralement ornées de broderies
rouges. Quelques-unes de ces serviettes, d’assez grandes
dimensions, sont faites i jour a leur extrémité et sont
d’un joli travail dans leur rusticité, La dimension cou-
rante des serviettes ainsi fabriquées estde 41 m. 2541 m. 50
de long sur 0 m. 60 de largeur. Elles servent aux femmes
a4 s’envelopper les jambes en les nouant par-devant autour
de leur taille et & se couvrir la téte et les épaules.

Le chanvre sert surtout & faire des cordes. Les Djebala
fabriquent également des cordes en poils de chévres.

Le coton, dont nous avons décrit plus haut la culture et
la récolte, est également filé par les femmes et employé
par les tisserands pour faire des hatks, grandes couver-
tures dans lesquelles s’enveloppent les femmes, et des
étoffes pour djellabas, soit tout en coton, soit en laine et
coton; dans ce dernier cas, Ia laine et le coton sont
mélangés en les cardant et filés ensemble.

Il n’y a pas de tanneries, ce que l'on appelle dans les
villes dar debbagh. Chaque cordonnier tanne chez lui le
cuir dont il se sert. Pour tanner le cuir, il faut quatre
medjars, fosses magonnées pour préparer les cuirs.

La premiére sert & débarrasser les peaux de leur poil &
aide d’eau de chaux. La deuxiéme & tanner les peaux de
beeufs ; la troisiéme & tanner les peaux de chévres; la
quatriéme & tanner les peaux de moutons. On ne peut pas
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tanner les différentes peaux dans le méme medjar, parce
que chaque espéce de peau nécessite un tannage particu-
lier. Pour se procurer le tan, debbagh, qui provient d'un
chéne appelé afernan, les tanneurs vont chercher dans la
forét I'écorce de tan et la réduisent en poudre en la pi-
lant. Les peaux ainsi tannées sont employées par les
tanneurs-cordonniers a faire des babouches, sebbaf, ordi-
naires, des sacoches que l'on appelle dans la montagne
zaboula, et les espéces de guétres appelées #rabags dont
les femmes se couvrent les jambes, de la cheville au genou.
Les cordonniers font également des babouches d’hommes
plus soignées, en cuir jaune, tandis que les babouches
ordinaires sont en cuir fauve, et les bahouches de femmes
en cuir rouge, que I'on appelle dans les villes rheia et que
les Djebala appellent mechaia.

Les peaux qui doivent servir & faire ce genre de chaus-
sures, et qui sont des peaux de chévres, aprés avoir éts
tannées, sont trempées ensuite dans de grandes jarres
appelées qagryas. Ces jarres sont remplies d’eau, dans
laquelle on jette des écorces de grenades pilées et des
nids de pigeons. L’écorce de grenade donne au cuir la
couleur jaune et les nids de pigeons fixent la couleur sur
le cuir.

Le cuir ainsi préparé s’appelle ziouani. Pour teindre ce
cuir en rouge, on 'enduit d’une décoction de gchini, tein-
ture rouge qui vient du Tafilelt par Fés,

Les tanneurs-cordonniers se trouvent principalement
dans les tribus des Soumata et des Beni Ysef, dont presque
tous les habitants exercent cette profession.

Les forgerons travaillent sur une enclume, appelée
mzibra, en frappant le fer d’un lourd marteau, doukkan. Le
fer est rougi dans un foyer entretenu par un double
soufflet appelé kir. |

Ils fabriquent des objets trés grossiers, tels que des
haches, chakour, des béches, fas, des espéces de serpes
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appelées hadida pour couper les branches dans la forét ou
dans les jardins ; des faucilles, mindjel. Les forgerons font
également des clous, des fers pour les chevaux et les
mules, des couteaux et des socs de charrues, sekka. 1l n'y
a pas de forgeron dans chaque village, mais un seule-
ment pour huit ou dix villages.

L’ Huile.

Une des industries les plus importantes des tribus de
montagnes est la fabrication de 'huile. En étudiant pré-
cédemment les différentes espéces d’oliviers et leur cul-
ture, on a pu se rendre compte que les oliviers greffés et
les oliviers sauvages sont en grand nombre dans ces
tribus. Parmi celles que nous étudions, la tribu des Beni
Gorfet est la moins riche en oliviers et la fabrication de
'huile y a par conséquent moins d'importance.

La récolte des olives se fait en octobre; quand les
olives sont sur le point d’étre bonnes a cueillir, le crieur
public informe la tribu que personne ne doit plus péné-
trer dans les jardins d’oliviers jusqu'au moment de la
récolte. Le jour de la récolte est également annoncé par
le crieur public, de facon & ce que les uns ne commencent
pas & récolter avant les autres. La raison de cette mesure
se trouve dans le grand morcellement de la propriété du
territoire des Djebala. Les propriétés immobiliéres, tout
en restant presque toujours indivises dans leur entier
entre les héritiers de plusieurs générations, sont parta-
gées de fait 4 'infini entre ces mémes héritiers, & tel point
qu'au bout de plusieurs générations un individu peut
étre propriétaire de la moitié, du tiers ou du quart d’un
olivier. Le méme fait se produit pour tous les arbres frui-
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tiers. 1l semblerait facile de modifier ce partage de fagon
a réserver a4 chaque intéressé la propriété d'un ou de plu-
sieurs arbres au lisu d'un grand nombre de parts répar-
ties sur plusieurs arbres différents ; mais cette méthode,
cependant simple, constituerait une modification aux
usages et il est plus conforme & la mentalité indigéne de
voir un individu posséder par exemple trois tiers le tout
arbres différents qu'un seul arbre qui réunirait ces trois.

La récolte se fait de la facon suivante. Dans les terrains
plats, pour obtenir de belles olives, on étend sous les
arbres des Zellis. Dans le Midi dela France, on étend éga-
lement des draps sous les oliviers pour empécher les
olives de tomber & terre. Lorsque le terrain est en pente,
on fait de petits remblais dans le bas de ce terrain pour
empécher les olives de rouler en dehors de la propristé.
Homines et femmes montent sur les oliviers, mais sépa-
rément, c¢'est-a-dire que les hommes et les femmes ne
montent pas dans le méme arbre.

Ceux qui sont montés dans l'arbre frappent les bran-
ches & coups de gaules ou de roseaux, et ceux qui sont en
dessous ramassent les olives et les mettent soit dans des
chouaris, grands paniers doubles qui se mettent sur des
bats, soit dans des lellis cousus en bissacs. Les olives
sont ensuite transportées & dos de mules ou & dos d’dnes
a4 la maison du propriétaire, ott elles sont mises en tas par
terre,

Si 'on veut faire de l'huile immédiatement, on laisse
ainsi les olives jusqu’a ce qu’on les porte au pressoir; si,
au contraire, on ne veut faire I'huile que plus tard, on
place de la fagon suivante les olives dans une soulla (grand
panier en forme d’amphore, en roseaux coupés ou en
jonc): on place au fond de la soulla une couche d'olives,
puis une couche de gros sel; puis une couche d’olives, et
ainsi de suite jusqu’a ce que la soulla soit remplie et de
fagon 4 ce que la couche supérieure soit une couche de
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sel. La soulla est auparavant élevée sur trois ou quatre
pierres de facon & ce qu’elle ne touche pas le sol et que
I'eau qui sort des olives puisse s’écouler; cette eau s’ap-
pelle mourdjan.

On laisse ainsi les olives durant plusieurs mois, quel-
quefois pendant deux ans, jusqu’au moment ol on veut
faire de I'huile. C’est cette conservation prolongée des
olives dans la saumure, ot elles ont eu un commencement
de fermentation, qui communique & ’huile indigéne son
golit 4cre et indélébile!. Au contraire, l'huile faite avec
des olives fratches n’est pas désagréable, tout en ayant
un goiit de fruit trés prononcé.

Dans les grands villages, il y 2 au moins un moulin &
huile, rha, quelquefois jusqu'a trois. Par contre il n’y en
a pas dans tous les villages de moindre importance, qui
se servent du méme moulin pour trois ou quatre villages.

Le moulin se compose d’un bassin en pierres reliées
entre elles avec de la boue; le fond de ce bassin est formé
de dalles plates. Une meule verticale, percée dans son
milieu d’'un trou dans lequel passe un pivot de bois,
tourne dans ce bassin autour d’un axe en bois planté ver-
ticalement au miliew du bassin. Cet axe tourne sur lui-
méme. Le pivot qui passe dansle trou de la meule et sur
lequel elle tourne, est composé d’une piéce de bois qui,

1. L’huile d’Afrique était, du reste, de qualité inférieure et point esti-
mée & Rome ; on 'employait dans les gymnases et les bains publics, et
les raffinés du temps de Juvénal fuyaient sa mauvaise odeur.

Ipse venafro piscem perfundil, at hic qui
Pallidus affertur misero libi caulis, olebit
Laternam ; illud enim vestris datur alveolis, quod
Canna Micipsarum prora subvexil acula ;
Propler quod Romae cum Bocehare nemo lavatur,
Quod tutos eliam facil a serpenlibus alris

JUVENAL, satire 5.

Elle était sans doute mal fabriquée, car les oliviers d’Afrique étant
grefiés, au moins dans les localités bien cultivées, I'hunile qui en prove-
nait aurail da étre bonne. Revue africaine, 1869, ouvrage cité, p. 99.
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d'un cdté, se rattache & l'axe central et se prolonge de
Pautre coté de fagon & ce que 'on attache &4 son extrémité
I'animal, mule ou 4ne, qui, en tournant dans le manége
qui est autour du bassin, met la meule en mouvement.

Les olives placées dans ce bassin sont ainsi écrasées
par la meule; on les enléve ensuite du bassin et on les
place dans des récipients en sparterie en forme de cous-
sins ronds, appelés en France courtins ou escourtins, au
Maroc chamia, plur. chouama. Les chouamaremplisd’olives
écrasées sont placés les uns sur les autres sous le pressoir
ma’cera. Ce pressoir se compose d'une vis de grande di-
mension qui, serrée & 'aide de deuxleviers, fait descendre
sur les chouama une planche placée entre deux montants.
L’huile s’écoule des chouama ainsi comprimés et elle est
recueillie, au bas du pressoir, dans un grand plat de bois
appelé gueca’. Toutes les piéces qui composent le pressoir
sont en bois et sont faites par des ouvriers locaux.

On presse les olives trois fois: la premiére fois sans
eau ; les olives écrasées sont ensuite remises sous la mneule
avec de l'eau, puis repressées ; puis remises encore sous
la meule avec de I’eau et repressées une troisiéme fois.

Au milieu et au fond de la guega’ est pratiqué un petit
irou de fagon a ce que I'eau qui se trouve dans 'huile
puisse s'écouler. Afin d’éviter que l'huile n'y tombe éga-
lement, on place sous la gueca’ une jarre, bouch, dont
I’ouverture est placée exactement sous le trou de la guega’
et qui est scellée contre le fond de cette gueca’ avec de
la boue de facon 4 empécher I'air de passer. La jarre elle-
méme est percée d’un trou dans son milieu; ce trou est
houché & 'aide d’un chiffon. Lorsqu’on s’apercoit que la
jarre est pleine d’eau, on cesse de presser; on débouche
le trou pratiqué sur le flanc de la jarre; 'eau s'en échappe;
on rebouche le trou et on recommence a presser.

Les Djebala font également avec des olives fralches, en
petite quantité, de I'huile a l'aide d’un procédé plus primitif.
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Les olives sont écrasées entre deux pierres ou passées
sous la meule. Ainsi écrasées, on les met dans un vase en
terre appelé gedra ou guedra; on y verse de I'eau bouil-
lante et on remue avec un biton, jusqu'a ce que les olives
écrasées et I'eau forment une péte consistante; on verse
ensuite cette pite dans un trou fait en terre et dont les
parois ont été battues, de facon & les durcir le plus pos-
gsible. Ce trou a environ 0 m. 80 de profondeur et, avant
d’y jeter la pate d’olives écrasées, on y verse de I'eau
froide jusqu’a une hauteur de 0 m. 50. Une femme y des-
cend et, de ses pieds nus, pétrit dans U'eaun froide la péte
formée avec les olives écrasées et I'eau Dbouillante.
Lorsque l'huile se dégage et remonte 2 la surface, elle est
recueillie & I'aide d’'un chiffon qui est ensuite pressé et
tordu. L’huile qui sort de ce chiffon ainsi comprimé est
recueillie dans un vase de terre. Cette qualité d’huile est
appelée zil el-hofra,'huile de trou. Elle est trés recher-
chée et n'a pas en effet le golt acre de 'huile faite avec
des olives qui ne sont plus fratches.

C’est par le méme procédé que les Djebala font I'huile
de lentisque « zit ed-droh », dont ils font une assez grande

consommationi.

Le Savon.

Le savon fabriqué par les Djebala est un savon mou, de
couleur brune: « il ne s’en fait point d’autre dans toute

I'Afrique ? »,

1, On tirait de la graine de lentisque une huile qui se fabriquait ainsi:
on prenait une grande quantité de graines mfires, qu’'on laissait entas-
sées pendant un jour et une nuit; on posait sur un vase une corbeille
vemplie do ces graines et, aprés y avoir versé de 'eau chaude, on pres-
sait. L’huile surnageait dans le vase et on la recueillait avec soin. PaLra-
bius, liv. I, tit. XX, Januarius ; Revue africaine, 1870, ouvrage cité, p. 117.

2. Manuxow, t. 11, p. 246,
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I1 est fait avec de I'huile d’olives et des cendres de bois
vert de lentisque. Cette cendre se vend par moudd. Cette
mesure, qui n’a rien de régulier, a environ la capacité
d’une trentaine de litres.

Le fabricant de savon qui a acheté de lacendre y remet
le feu et la fait braler de nouveau afin d’étre bien assuré
qu’elle ne contient plus aucune matiére combustible. On
mélange ensuite 4 cette cendre une chaux spéciale connue
dans le pays sous le nom de djir ¢aboun, chaux 4 savon.
Le mélange se fait de la fagon suivante. Aprés avoir mis
la cendre en un tas, on fait un trou au centre de ce tas et
on y met de la chaux; puis on verse de I’eau sur la chaux
et on recouvre de cendre. Au fur et4 mesure que la chaux
bout, on travaille &4 1’éteindre en la recouvrant de cendre.
Lorsque la chaux est complétement éteinte, on la mélange
& la cendre & 'aide d’une béche.

Ce mélange de chaux et de cendre est placé dans un
grand vase cylindrique de terre d’'un métre environ de
hauteur sur 0 m. 60 de diamétre; ce vase a la méme lar-
geur dans le fond qu’a Pouverture; il s'appelle galiara,

de s, quitombe goutte 4 goutte.

A 10 .centimétres environ du fond de ce vase, est percé
un trou dauns lequel on introduit un roseau creux qui sert
de robinet. La galiara est remplie du mélange de cendre
et de chaux jusqu'd 30 centimétres environ de son ou-
verture ; le mélange est fortement tassé; puis on remplit
d’eau la partie supérieure du vase; cette eau traverse
petit & petitle mélange et s’écoule en entrainant en disso-
lution la soude et la potasse des cendres par le roseau;
elle est recueillie dans un grand plat, guega’, placé & I'ex-
trémité de ce roseau, puis versée dans un grand récipient
de terre, bouch ou guemboura. Cette eau de cendres
s’appelle lian.

Cette premiére opération terminée, on prend une
grande chaudiére de cuivre, tandjera, ou de terre cuite,
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diab ; on place cette chaudiére vide sur un grand feu de
bois et, une fois qu’elle est chaude, on y verse de I'huile
que 'on fait bouillir; on y ajoute alors une quantité de
lian équivalente & la moitié de celle d’huile, puis on laisse
bouillir le mélange pendant deux heures en laissant la
chaudiére découverte. Afin de se rendre compte si la
cuisson est suffisante, le fabricant de savon plonge dans
la chaudiére un roseau appelé disa. Sur la petite quantité
de savon qui reste sur le roseau, le fabricant apprécie s'il
faut ajouter de I'huile ou du lian, si la proportion en est
bonne, si la cuisson est ou non suffisante.

On fait ensuite refroidir le savon dans de grands plats
de terre appelés felalet, o1t on le met & 1'aide de grandes
pelles de bois ; 8 mesure que le savon refroidit, le fabri-
cant le pétrit & I'aide d’un biton, tant qu'il est trés chaud,
avec ses mains lorsqu'il est suffisamment refroidi.

Aussitét qu’il est refroidi, le savon est immédiatement
pesé sur une balance, par pesées, ouzen, de six livres et
quart (il s’agit de la livre de 800 grammes, reffal bag-
gali, de facon & ce que seize pesées équivalent & un quin-
tal de 100 livres, kiniar.

Le savon est ensuite mis dans des peaux de chévres,
Pour la vente, le savon est compté au poids nel, c’est-i-
dire défalcation faite du poids de la peau de chévre dans
laquelle il est contenu.

Le Vin, (amet.

Les Romains connaissaient le vin d’Afrique: « Le raisin
de Numidie, dit Columelle, était renommé par son rende-
ment considérable en vin!. »

1. Revue africaine, 1869, ouvrage cité, p. 162.
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« Virgile nous montre les Africains faisant aux Dieux
des libations avec du vin': »

Jupiter omnipotens cui nunc marusia piclis
Gens epulata loris Lenwum libal honoren.

Endide, lib. 1V.

La culture de la vigne dut cesser en Afrique a4 ’époque
ot elle disparut des autres provinces de ’Empire. Domi-
tien, croyant que la préférence donnée aux vignes faisait
négliger 'agriculture, en fit arracher la moitié dans les
Provinces et défendit d’en planter de nouvelles: Ad sum-
mam quandam uberialem vini, frumenti vero inopiam exis-
Iimans nimio vinearum studio negligi aros edixil ne quis in
Ilalia novellaret ul que in lprovinciis vinela succidereniur
relicta. Ubi plurimum dimitia parte nec 'exequi 'rem perse-
veravit (Sutrong, Vila Domitiani, VII).

Philostrate, en mentionnant le méme fait, dit que
toutes les vignes durent étre arrachéeslet non la moitié
seulement: Prohibenle sub idem lempus Domitianc Impe-
ratore ennuchi ne fierent neve ullerius viles planiareniur el
que anle planlate fuissent ex ul excindereniur. (PuiLos-
TRATE, Vie d’Apollonius de Tyane, lib. VI, ¢. xL11.)

L'édit de Domitien est de 92 aprés J.-C... L’Afrique
n'étant pas expressément mise en dehors de la loi de pros-
cription, on doit en conclure qu’elle y fut comprise, car
elle produisait du vin.

Dés que Probus eut abroge I'édit de Domitien, la cul-
ture de la vigne fut reprise en Afrique, comme dans la
Gaule et dans d’autres provinces, Au sixiéme siécle (J.-G.)
elle était florissante et elle s’est maintenue sous la domina-
tion arabe?®.

Le décret de Domitien n’a pas d’ailleurs été strictement

1. Revue africaine, 1869, ouvrage cité, p. 162.
2. Ibid,, ouvrage cité, p. 163, 4,
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appliqué partout, et il ne I'a probablement pas été dans les
régions montagneuses de la Tingitane, qui sont les Dje-
bala d’aujourd’hui, mais plutot dans les plaines et dans
les régions maritimes qui étaient plus immédiatement
sous la domination romainel.

Léon I’ Africain, en parlant des populations de la région
du Habt, dit qu’ «il s’y trouve huit montagnes renommées
sur toutes les autres, qui sont habitées du peuple de Gu-
mera (Ghomara) dont tous les habitants ménent une méme
vie et ne différent en rien quant 4 la coutuine, pour ce qu'ils
vivent tous souz la loy de Mahommet, conire le comman-
dement duquel ils boivent du vin ordinairement? ».

En parlant de la tribu de Rhona, le méme auteur dit éga-
lement: « Ils recueillent & force vins blancs et vermeils,
qui ne se transportent aucunement, mais se boivent tous
sur le lieu 3. »

Dans sa description d’'Ezagen (Azdjen), Marmol parle
de cette habitude de boire du vin: « Le roy leur permet
de faire du vin et d’en boire, aussi le font-ils excellent et
ont de grands vignobles. »

La facon de fabriquer le vin chez lesindigénes du Maroc
n’a pas da subir de modifications depuis 'antiquité.

Chez les Djebala, le vin s’appelle ¢amet,

Ily en a trois espéces :

1° Le Gamet el Matboukh ;
2° Le Roub el-Faqih;
3° Le Camet el-Halou.

Le Camel el-Matboukh, le vin cuit, se fait de la facon
suivante s :

1. On peut se reporter, pour le décret de Domitien, & I'ouvrage de
M. Salomon Reinach: Culies, Mythes et Religions, t. II, chap. xxviu, La
dale de I’ Apocalypse et la mévente des vins.

2. LEoN L'AFRICAIN, édition Schefer, t. II, p. 2858.

8. Ibid,, edition Schefer, t. 11, p. 259.
4. Le vin cuit d'Afrique était estimé en Italie. On le fabriquait avec
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Aprés avoir laissé mirir le raisin sur pied de fagon
qu’il soit confit par le soleil, on le met en grappes dans
une grande chaudiére de terre cuite appelée guedra, avec
trés peu d’eau. On le fait cuire pendant une demi-heure
environ. Puis on met ce raisin ainsi cuit dans un grand
panier trés solide, élevé de 0 m. 80 du sol & I'aide de forts
pieux fichés en terre. Ce panier est appelé medoud. Un
homme y monte et piétine le raisin; le jus est recueilli
dans un vase, gueca’ : placé sous le panier, Le vin ainsi
fait est ensunite conservé dans des amphores de terre,

khouabi, au sing. khabia.

Le Camel el-Matboukh est aussi appelé Camet el-Harami,
le vin défendu, parce qu'il enivre, ce qui n’empéche
d’ailleurs pas de le fabriquer et de le consommer couram-
ment. Cependant, les hommes entre eux seulement en
boivent et il n’est pas admis dans les familles.

Le Camel el-Matboukh se fait également avec des raisins
secs !, zabib, non pas exactement comme le passum dont

une espéce de raisin que les Grecs nommaient sticha et les Romains
apian (muscat). On laissait le raisin sur pied pius longtemps que quand
on voulait faire du vin ordinaire ; il arrivait 4 étre ainsi presque confit
par le soleil. Quelques personnes, au lieu de laisser longtemps la grappe
sur la souche, trempaient tout simpiement le raisin dans I’huile bouil-
lante. D’autres employaient toute espéce de raisin blanc doux, pourvu
qu'il fut trés mir, et aprés I'avoir fait réduire et sécher au soleil. PLINE,
liv. XII, chap, x1. Revue africaine, 1870, ouv. cit., p. 113,

1. Le passum, ou vin de raisin sec, se fabriquait ainsi, d’aprés les
conseils de Magon : on prenait du raisin haiif trés mair, dont on jetait les
grains desséchés ou gatés. Les grappes étaient exposées au soleil, sus-
pendues & un clayonnage fait de roseaux posés sur des fourches ou des
pieux. Pendant la nuit, on les garantissait de la rosée & ’aide de pail-
lassons. Le raisin bien séché, on I'égrappait dans une futaille ou dans
une cruche pleine d'excellent mout. Le sixidme jour, quand les grains
étaient bien gonfléds, on les faisait passer sous le pressoir.Le jus qui en
sortait, une fois mis en réserve, on versait sur le mare duv moiit nouveau,
avec du raisin séché au solell pendant trois jours. On foulait le tout,
puis on pressait. Le vin était mis dans des vases hermétiquement hou-
chés ; aprés vingt ou frente jours, quand la fermentation avait cessé, on
le soutirait dans d’'autres vases, dont les couvercles, immédiatement en-
duits de platre, étaient en outre recouverts de parchemin. COLUMELLE,
liv. XII, chap. xxx1x, 1, 2,

On employait en Afriue une autre méthode pour faire le passum : on
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parle Columelle, qui était fait avec des raisins fraichement
séchés, mais avec des raisins secs de I'année précédente.

La fabrication est la méme qu’avec les raisius frais.

Pour faire le Roub el-Faqth, on met des grappes
entidres de raisins dans un vase de terre Irés solide, &
goulot un peu étroit, bouch ou guemboura. On ferme
ensuite hermétiquement ce vase avec un bouchon de
lidge que I'on recouvre de terre mouillée, et I'on fixe par-
dessus le tout un linge que I’on attache autour du goulot
du récipient. |

On enterre ensuite ce vase dans du fumier frais et on
'y laisse de quinze & vingt jours. Le raisin fermente avec
force et il arrive méme assez souvent que la fermentation
fasse briser le vase. Au bout de quinze & vingt jours, on
retire le vase du fumier ou il était enterré, on 'ouvre et le
jus du raisin est exprimé dans un deuxiéme vase: on le
verse ensuite dans un troisiéme vase en le faisant au tra-
vers d’un morceau de linge pour le clarifier. Le Roub el-
Faqih est une boisson trés capiteuse et plus enivrante
que le Matboukh, aussi est-elle trés recherchée.

Le Camel el-Halou se fait en égrénant dans une chau-
diére des raisins frais ou secs. On y ajoute une certaine
quantité d’eau et on fait cuire en écrasant et en remuant
. le raisin jusqu’a ce que I'eau soit complétement évaporée
et le raisin réduit en péite. On met cette pite dans un
morceau de toile grossiére & tissu trés lache et on presse.
Le jus trés épais est recueilli dans une guemboura, qui,
une fois pleine, est soigneusement fermée, pour empé-

placait une grande quantité de grappes dans un panier de jonc 4 claire
voie et on les battait vigoureusement aveec des verges. Quand les grains
dtaient détachés et dcrasés par la violence des coups, on les faisait
passer au pressoir. La liqueur qui s’écoulait était renfermée dans un
vase ni plus ni moins que le miel.

Ajoutons que le passum africain passait pour étre d'excellente qualité
et d'un golt trés agréable. Parrabpiys, t. XI, tit. XIX, October. — Revue

afrvicaine 1870, op. cit., p.114.
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cher le contact de l'air qui ferait tourner le vin. Ce vin,
ou plutdt ce jus, devient, en se refroidissant, un sirop
trés épais. Pour boire le Camel el-Halou, on en met environ
la valeur d'une cuiller & soupe dans un grand verre d’eau
et on délaye.

Cette boisson est inoffensive et n’enivre pas. Elle est
composée surtout pour les malades et pour les femmes
en couches.

Les différentes espéces de ¢amef ne sont pas vendues
dans les villes, ni sur les marchés. Dans la montagne, on
le vend dans les maisons, sans mesure ni sans prix dé-
terminsé.

Les Djebala font également du vinaigre, kkall. Pour
cela, on met des grappes de raisin dans un vase de terre
que l'on ferme; on les laisse enfermées pendant quatre
ou cinq wois, puis on les écrase et on en retire du vi-
naigre. On se sert également, comine vinaigre, du ¢amet
aigri.

Le vinaigre est vendu dans les villes par qollas de
30 livres de 800 grammes. Dans la montagne, les Dje-
bala entre eux vendent le vinaigre sans mesure déter-
minée, & prix d’estimation de la quantité contenue dans
un vase quelconque. Si un revendeur vient s’approvi~
sionner dans la montagne, il achéte le vinaigre par kas,
comme ['huile.

On fait également dans la montagne une grande quan-
tité deraisins secs l.

Voici le procédé employé: On commence par faire
bouillir des cendres dans de I'eau, puis on trempe dans
cette eau de cendres des grappes de raisins que l'on étale
ensuite dans un endroit du jardin dont on a battu la terre
comme celle d'une aire, et que 'ona recouvert de feuilles

1. Pline lui-méme ne se borne pas A dire que les raisins d'Afrique
séchés & la fumée des forges sont en vogue & Rome, etc. Revue africaine,
1869, op. cit., p. 163.
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de palmier nain. Cet endroit s’appelle el mounchar, le
séchoir,

Le raisin reste sur le mounchar pendant quatre jours;
on le retourne une seule fois; on égréne ensuite les
grappes, et les grains de raisins, zabib, sont emmagasinés
dans de grandes corbeilles en roseau, slal (au sing.
soulla).

Le raisin sec se vend dans la montagne, soit au moudd,
comme les grains, soit au chouari, sans mesure fixe.

Dans les villes, il est vendu au kinfar, quintal, de 100
livres de 800 grammes. Le prix de ce quintal varie, sui-
vant les années, entre 8 et 12 douros hasani.

Comme nous I'avons dit en parlant de la culture du
figuier, les Djebala font sécher les figues pour les conser-
verl., La figue séche n'est faite qu'avec la figue fruit,
garmous, et jamais avec la figue fleur, bakour, qui ne se
conserverait pas.

Il y a deux espéces de figues séches: la cheriha et la
megfoula.

Pour faire la cheriha, on cueille les figues mires et on
les place sur le mounchar aprés les avoir ouvertes, sui-
vant leur dimension, en deux, trois ou quatre, mais sans
séparer les parties. Le mounchar est préalablement recou-
vert de nattes. On les laisse pendant trois jours sur ce
séchoir; au bout de ce temps, on les ramasse dans I’aprés-
midi, afin que la chaleur du soleil les ait complétement
débarrassées de 'humidité de la nuit. Onles transporte
ensuite dans une chambre, oit on les laisse encore sécher
4 'ombre sur des nattes pendant quelques jours, puis on

1. On cueillait les figues pendant la plus grande chaleur du jour parce
que, disait-on, ¢’est le moment ol 'ardeur du soleil les ramollit. Aprés
les avoir placées les unes auprés des autres, on les pressait pour leur
faive prendre la forme d'une étoile, ou celle d'une petite fleur, ou la
figure d’un pain ; aprés quoi, on les faisait encore sécher au soleil, puis
on les mettait dans des vases pour les conserver. COLUNELLE, liv. XII,
chap. xv, b. Revue africaine, 1870, ouvrage cité, p. 115,

ARCH, MAROC, 16
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les place dans une corbeille de roseau, soulla, en alter-
nant une couche de figues avec une légére couche de
thym, zalar, écrasé et mélangé d'un peu de sel. Malgré
cette précaution, il arrive souvent que les figues, au bout
d'un certain temps,8’agglomérent et ne fassent qu'un seul
bloc, de telle facon que I'on est obligé de briser la soulla
pour les en retirer. La cheriha se vend au quintal, kintar,
de 100 livres de 400 grammes.

Pour faire la megfoula, on laisse les figues mdirir sur
I'arbre jusqu’a ce qu’elles commencent & sécher et qu’elles
tombent, lorsqu’on agite les branches du figuier; on les
place entiéres sur le mounchar. Le lendemain, vers midi,
on les retourne et on presse les plus belles de facon i les
aplatir ; le troisiéme jour si le soleil est ardent, sinon le
quatriéme ou le cinquiéme, on les recueille. Les meil-
leures sont enfilées en chapelets de prés de 2 métres
de longueur, sur une ficelle mince de palmier nain, &
'aide d'une grande aiguille de bourrelier, mikhii. Ces
chapelets s'appellent gaid (au plur. guioud); ils sont
vendus & la piéce. Les autres figues sont conservées dans
des soullas et vendues au kinfar de 100 livres de
800 grammes. Leur prix est toujours plus élevé d'un tiers
que celui des cherihas.

Les figues qui, pendant qu'elles étaient placées sur le
mounchar pour sécher, sont mouillées parla pluie, ou celles
qui se gitent, sont vendues & bas prix aux Juifs pour en
faire de 'eau-de-vie, mahia.

Les Djebala font aussi beaucoup de charbon de bois ;
leurs procédés sont les mémes que ceux de nos charbon-
niers; le charbon est peu consommé sur place; il est sur-
tout transporté dans les villes les plus voisines, qui, pour
les tribus dont nous nous occupons, sont El-Qgar et
Ouezzan.

Léon I’Africain et Marmol parlent tousles deux du huis,
qui & leur époque se trouvait en grande quantité dans la
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tribu des Beni Gorfet, d’ou il était envoyé & Fés, ot il ser-
vait 4 la fabrication des peignes. Onne trouve plus aujour-
d’hui de buis dans cette tribu; il y en a en Lrds petite
(uantité chez les Beni Ysef et chez les Soumata, ot on en
fabrique des peignes trés communs. Le buis qui est
employé par les fabricants de peignes a2 Fés et 4 Tétouan
provient des Akhmas et surtout du Rif.

L’ Apicaltare.

Les Djebala élévent aussi des abeilles!, nous avons
déja traité cette question dans nos études précédentes?.
L’apiculture est faite sur une beaucoup plus grande
échelle dans les tribus de la plaine que dans la montagne,
et de plus, le miel des Djebala, étant donné la nourriture
que trouvent les abeilles, a un gotit amer et désagréable,
ce qui n’empédche pas qu’ils en fassent une plus grande
consommation que les Arabes, qui vendent surtout le leur.

Les Djebala vendent les rayons de cire sur leurs mar-
chés & des revendeurs; quelques-uns fondent la cire, en
font des pains trés grossiers et vont les vendre & Fés. Les
revendeurs de cire font également le commerce de peaux
de chévres qu'ils achétent sur les marchés de la plaine ou
a ceux des villes. Dans les marchés de la montagne et dans

1. L'éducation des abeilles tenait un rang important dans l'économie
rurale des Romains. Magon s'étendail longuement sur cette matiére,
preuve que l'apiculture était trés répandue en Afrique.

Le roi Juba dit que dans ce pays on employait de préférence les

ruches de bois. Revue africaine, 1870, ouvrage cité, p. 98.
Encore aujourd’hui, les ruches, djebah, sont faites en écorce de lidge.

2. Cf. « Les tribus arabes de la valldée du Lekkous ». Arch. maraoc.,
t. VI, p. 298.
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ceux de la plaine, la cire et les peaux sont vendues au
méme endroit du marché ; on peut dire que ces deux mar-
chandises constituent une seule et méme branche de com-
merce. Les peaux de chévres constituent le commerce le
plus importantdes Djebala et il n’y a pas de marché ot il
ne s’en vende des quantités assez considérables.

Le Tabac & priser,

La fabrication du tabac & priser est également une
industrie trés répandue chez les Djebala. Voici comment
elle se pratique. On met dans un grand mortier de bois
28 livres de feuilles de tabac, préalablement mouil-
lées; on les pile & I’aide d’un pilon de fer trés lourd;
lorsque ces feuilles sont déja en partie réduites en péte,
on y ajoute une quantité de cendresde bois de lentisque,
équivalant au tiers environ des feuilles de tabac; on pile
ce mélange pendant un certain temps, puis on-le retire
du mortier et on le place dans un grand vase de terre
cuite, appelé djohara. C’est un vase de terre non vernie,
dans l'intérieur duquel sont pratiquées des rainures en
spirales, qui forment ripe; on frotte contre ces rainures,
al'aide d'un pilon de bois, le mélange de tabac et de cen-
dres de lentisques déja broyé dans le mortier. On fait en-
suite sécher et on tamise avec soin. Cette fabrication
exige beaucoup de temps et un travail trés fatigant. Le
tabac est ensuite enfermé dans des vessies (neboula), de
différentes dimensions: par poids de 4 livres, 2 livres,
1 livre et demi-livre. |
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§ 6. — Vestiges anliques el Mines.

L'occupation romaine a dii certainement s'étendre dans
les tribus des Djebala que nous décrivons. Cependant,
sauf des renseignements assez vagues, il est impossible
d’en rien retrouver. D'une part, les recherches, ainsi que
nous l'avons dit, sont impossibles a faire, étant donné l'in-
tolérance des habitants, et de plus les foréts et surtout les
taillis de lentisques recouvrant le sol empéchent les ves-
tiges de demeurer apparents,

Les indigénes prétendent que dans la tribu des Beni
Gorfet, 4 la Cakha, habitait autrefois un Roumi qui s’appe-
lait Qucham et que 'on retrouve i cet endroit des restes
de constructions anciennes. Ils parlent également de
ruines qui se trouveraient au Djebel Cargar.

D’aprés Tissot, Colonia Julia Babba Campestris « aurait
été situde sur le Lixus & 12 ou 15 milles & 'est d’'Oppidum
novum (El-Qcar el-Kebir), probablement & Es-Sérif, point
ol la route directe de Tanger & Ouezzan traverse le Louk-
kos ». Le dchar du Sérif qui se trouve en cet endroit
s'appelle Cebbab. Faut-il retrouver dans ce nom le souve-
nir de Babba ?

Des ruines de constructions en pierres sont encore
visibles, quoique recouvertes de ronces, au bord du ruis-
~ seau qui coule & droite de la route d’El-Qcar & Ouezzan
auprés de Sidi el-Qajjaj, un peu avant d’arriver a2 Cebbab.

D’aprés Marmol, tome II, page 211, Baba ou Julia Cam-
pesire se serait trouvée & 'emplacement de Beni Teud:,
sur les bords de I'Ouargha. « Il n’y a plus, dit-il, que les
murailles et les restes de quelques vieux et superbes édi-
fices. 11 y a trois fontaines avec de grands bassins de marbre
et d’albastre et quelques anciens tombeaux de méme, qui
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témoignent que ce sont des sépulcres de personnes de
condition. » -

Il n'y apas de certitudes non plus en matiére de mines.
Quelques indigénes prétendent qu’il se trouve une mine
de plomb, dans le Sérif, entre Sidi Bou Sefra et Hamei-
moun, et que les gens du pays trouvent en cet endroit,
presque & {leur de terre, du minerai duquel ils extraient le
plomb dont ils font leurs balles. Cette assertion n'a pu
étre contrélée et ne peut étre acceptée qu’avec toutes
réserves. Il semble impossible que les indigénes soient
en état de savoir exactement 8'il y a ou non des mines
dans leur territoire, 4 moins qu’il ne s’agisse de mines
qui aient été l'objet d'un commencement d'exploitation &
une époque reculée.

De plus, ils cacheraient avec soin les gisements qu'’ils
pourraient avoir découverts, non pas tant pour s’en réser-
ver ’exploitation que dans la crainte d’attirer sur leur ter-
ritoire la convoitise du Makhzen ou celle de I’étranger.

On trouve des salines dans les tribus des Beni Ysef el
des Mecmouda.



